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De folgende sikkerhedsanvisninger fortaller bruge-
ren, hvordan man betjener maskinen korrekt og sik-
kert for at undga uforudsigelige farer eller skader
pa forhand.

Advarsel: Brugeren kan komme til skade, hvis han/
hun felger ikke maerket.

Bemaerk: Hvis brugeren ikke fglger maerket, vil
maskinen blive beskadiget.

» Dette er meerket for farlig drift.
o Dette er maerket for forbudt drift.
e Dette er maerket, som brugeren skal folge.

Advarsel

e Stroamforsyningen er 4stk AA-batterier.
Batterierne skal placeres i batteriboksen ifglge
maerkningens retning.

e Tag batterierne ud, nar maskinen ikke bliver
brugt i laengere tid. Hvis ikke, kan alvorlig laekage
beskadige batteriboksen.

© Hvis maskinen bryder sammen, skal du standse
driften og slukke pa kontakten.

A Fare

o Under madlavning skal du holde maskinen util-
geengeligt for bgrn for at undga forbraendinger.

o Under brug eller efter brug ma du ikke rgre ved
BBQ-stativet i rustfrit stal eller -pladen direkte
med haenderne. Det er nemt at blive forbraendt.

o Placér maskinen pa et sted, hvor den er utilgeen-
gelig for bgrn for at undga forbraendinger, kata-
strofe og funktionsfejl.




Efter brug

Anbring maskinen pa et sikkert sted utilgeenge-
ligt for bgrn, og uden ild, mens du lader traekul-
let braende af sig selv. For at undga brand skal du
laegge gladerne fra treekullet i vand og sgrge for,
at ilden er helt slukket, for du smider dem veek.
Smid ikke glederne fra kullet ud i en breendbar
beholder.

Sluk ikke ilden i kullet med vand lige med det
samme. Der kan opsta gnister eller damp. Det er
bedre at daekke kulspanden med et stykke vadt
stof. Sluk derefter ilden i kullet ved at sprgjte lidt
vand pa det vade stof.

Kullets breendetid er 5 - 6 timer. Sgrg for, at kullet
er breendt helt ud, far du smider glgderne vaek.

Sikkerhedsanvisninger

Laes brugsanvisningen for brug.

Du ma ikke adskille, reparere eller ombygge

maskinen. Unormal drift kan forarsage brand.

Uden mad pa BBQ-pladen i rustfrit stal eller BBQ-

bakken i aluminium ma maskinen ikke kore i leen-

gere tid. Hoje temperaturer kan misfarve belaeg-

ningen pa BBQ-bakken.

For at genbruge, ber brugte batterier adskilles fra

normalt affald. Brugte batterier skal bortskaffes

pa en narliggende genbrugsstation.

Overvask ikke maskinen med vand for renggring.

Ellers ville maskinen ikke kunne fungere pa grund

af kortslutning.

Brug ikke maskinen pa termolabile materialer,

som et plastikbord, glas eller en papirmatte. Ellers

\k/>” mozlaskinen blive beskadiget, og der kan opsta
rand.




Brug ikke maskinen i lukkede rum i for lang tid.
Ellers vil brugeren fole sig kvalt pa grund af ilt-
mangel.

Brug ikke maskinen i naerheden af andre varme-
apparater, da maskinen kan bryde sammen.
Undga at ridse BBQ-bakkens aluminium-overfla-
de med skarpe genstande, som metalskeer. Ellers
vil aluminium-belaegningen pa BBQ-bakken blive
beskadiget, og dens liv vil blive forkortet.

Brug ikke maskinen i varme og fugtige steder,
som en sauna eller et badehus.

Nar du vasker aftagelige dele, skal du rense dem
med en vad klud og tarre dem med en tor klud.
Serg for at bortskaffe den brugte maskine i hen-
hold til proceduren for korrekt bortskaffelse. Hvis
ikke, forarsager det miljgforurening.

Du skal forhindre vand og regn i at treenge ind i
maskinen.

Hold maskinen langt veek fra alt brandfarligt,
sasom gnister, ild eller brandkilder.

Nar du griller, er det forbudt at heelde vand pa
BBQ-pladen i rustfrit stal eller BBQ-bakken i alumi-
nium. BBQ-pladen i rustfrit stal eller BBQ-bakken i
aluminium kan deformere, nar koldt vand mgder
en hgj temperatur.

Efter brug skal du tage kulspanden ud af maski-
nen med veerktejet. Daek kulspanden med et styk-
ke vadt stof og sluk derefter ilden i kullet ved at
sprojte vand pa det vade stof. Pa denne made fly-
ver der ingen gnister.

Det er forbudt at bruge dette produkt til andre
formal



Indsaet batterierne
Tag batteriboksen ud og indsaet batterierne i henhold til meerkningens retning.
(Billede 1)

Teend for strommen

Teend for kontakten og bekraeft, at stremindikatoren lyser. Drej derefter kontakten med
uret til "MAX". (Billede 2)

Bemaerk: Nar temperaturen er for hgj, drejes kontakten mod uret for at seenke tempera-
turen.

Heeld traekul i kulspanden

Heeld en passende maengde traekul i kulspanden. Maengden ber ikke at overstige "MAX"-
maerket pa kulspanden. For meget kul kan breende maden og beskadige aluminium-
beleegningen i BBQ-bakken. (Billede 3)

Tilfoj optaendingsmiddel (taendvaeske eller opteendingsblokke)

a). Tilfgj teendvaeske

Fra midten af kulspanden skal du heelde teendveeske rundt og rundt pa bunden.
(Billede 4a)

b). Tilfej opteendingsblokke

Leeg optaendingsblokke i midten af kulspanden. Det anbefales at bruge fire sma styk-
ker (5 g/stk) eller ét stort stykke (20 g/stk) ved hvert brug af 15-20 g opteendingsblokke.
(Billede 4b)

Bemaerk:
A Det er ikke ngdvendigt at bruge bade teendveeske og opteendningsblokke - vaelg blot én

af delene. Hvis du ikke ngjagtigt kan male maengden af teendvaeske eller optaendings-
blokke, bedes du falge "MAX"-meaerket. Teendvaesken eller opteendingsblokkene ber ikke
overstige "MAX"-meerket. (Billede 4c)

Det er farligt at bruge for meget teendvaeske eller for mange opteendingsblokke.

Antaend taendvaesken eller optaendingsblokkene.
Antaend taendveesken eller opteendingsblokkene i kulspanden med en teendstik.
(Billede 5)

A For anteending ma du ikke tildeekke holderen til kulspanden med kulspanden.

6.

Placer spanden med kul pa holderen til kulspanden.

Placer spanden med kul pa holderen til kulspanden med veerktgjet. Det tager ca. 3 minut-
ter at anteende kullet. | begyndelsen kan rggen veere ubehagelig for gjnene. Anbring
maskinen pa et godt ventileret sted i 3 minutter, indtil lugten og regen forsvinder.
(Billede 6)

Anbring BBQ-stativet i rustfrit stal og BBQ-pladen i rustfrit stal pa bakken til olieopsam-
ling.

Anbring BBQ-stativet i rustfrit stal og BBQ-pladen i rustfrit stal pa bakken til olieopsam-
ling. Begynd at tilberede maden, indtil temperaturen stiger. (Billede 7)

@D




Opmaerksom

Hvis traekullet har vaeret opbevaret i et fugtigt milje i lang tid, kan det sla gnister efter
antaendelse. Det er ngdvendigt at deekke kulspanden med bakken til olieopsamling og
BBQ-stativet/-pladen i rustfrit stal.

SUS304 misfarves, nar den rammes af den hgje temperatur. Som et resultat, kan dele, som
er i direkte kontakt med ilden, sasom kulspanden, holderen, bakken til olieopsamling,
BBQ-stativet og BBQ-pladen, misfarves efter brug. Det er et normalt faenomen og ikke en
produktionsdefekt.

Sluk ilden i treekullet med vand udenders efter brug. Fer du efterlader kullet, skal du
sorge for, at ilden er slukket.

Nar der ikke er synlige flammer efter at have anvendt enheden, ma du ikke teende den
igen med det samme eller placere den teet pa en brandkilde. Det er forbudt at placere
maskinen i neerheden af en brandkilde.

Anteend taendvaesken eller opteendingsblokkene, nar kulspanden er placeret pa sin hol-
der inde i maskinen.

Hvis det ikke taender, kan du forsgge at anteende teendvaesken eller opteendingsblokkene
igen. Det er forbudt at haelde teendveesken direkte pa kullet.

Du ma ikke halde eller dreje maskinen, nar den er i brug.

Det er forbudt at tilfaje mere teendvaeske eller flere optaendningsblokke under grillning.

Efter brug

Sluk for kontakten. Fjern derefter BBQ-pladen i rustfrit stal, BBQ-stativet i rustfrit stal og
bakken til olieopsamling fra maskinen.

Brug af fortynder, benzen og grove klude kan beskadige BBQ-pladen i rustfrit stal, BBQ-
stativet i rustfrit stal og bakken til olieopsamling.

Efter brug er temperaturen i BBQ-pladen i rustfrit stal, BBQ-stativet i rustfrit stal og bak-
ken til olieopsamling meget hgj. Lad dem kole ned fer rengering.

Renggr BBQ-pladen i rustfrit stal, BBQ-stativet i rustfrit stdl og bakken til olieopsamling
med et neutralt rengeringsmiddel, og ter dem derefter af med en bled klud eller svamp.
Det er forbudt at opblede hele maskinen i vand. Renger den med en fugtig klud og ter
den derefter med en ter klud.

Efter brug kan den resterende ild vare i 5-6 timer. Nar kullet breender helt ud, skal du
slukke ilden helt med vand, smide glederne veek og derefter rense maskinen.

Rengoer BBQ-pladen i rustfrit stdl, BBQ-stativet i rustfrit stal og bakken til olieopsamling
med en vad klud og ter dem af med en ter klud bagefter. Renger selve maskinen med en
blgd klud.

Efter afterring skal den opbevares i skygge pa et sted uden fugt.



Fejl Mulige arsager
Indikatorlyset er ikke e Er batterierne indsat korrekt?
teendt e Er der strom pa batterierne?
¢ Har du teendt for kontakten?
Maden er overtilberedt ¢ Er der andre objekter pa BBQ-pladen i rustfrit stal eller BBQ-bakken i

aluminium under tilberedning?
* Er temperaturen for hgj?

Maden er undertilberedt e Har du indstillet kontakten korrekt?

* Har du anteendt teendvaesken og kullet?

Det er bedst at starte med at grille, nar temperaturen nar ca. 300 °C (6-8 minutter efter
antaendelse af kullet). P4 denne made vil maden veere fri for regforurening.

For du tilfejer taendveeske eller opteendingsblokke igen, skal du sgrge for, at ilden er sluk-
ket helt.

| tilfeelde af, at teendvaesken eller opteendingsblokkene falder ud af holderen til kulspan-
den, skal du rense den for antaendelse.

Hvis teendvaesken eller optaendingsblokkene blev anteendt ved et uheld, skal du slukke
ilden med en vad klud eller ved at tildeekke den med noget ikke-braendbart. Det er farligt
at slukke ilden ved at vifte med heenderne.

Forskelligt traekul har forskellige varme-effekter. Traditionelt traekul kan opfylde kravet
til grillning. Rent traekul kan opna en bedre varme-effekt.

SUS304 misfarves, nar den rammes af den hgje temperatur. Som et resultat, kan dele, som
er i direkte kontakt med ilden, sasom kulspanden, holderen, bakken til olieopsamling,
BBQ-stativet og BBQ-pladen, misfarves efter brug. Det er et normalt feenomen og ikke en
produktionsdefekt.

Det er et husholdningsprodukt. Det kan ogsa anvendes til madlavning og kogning af
vand, nar du saetter en gryde pa stativet.




Der er to ars garanti pa din grill fra kebsdatoen. Alle materiale- eller produktionsfejl vil blive
repareret gratis.
Folgende er geeldende:

e Alle krav om kompensation, herunder fglgeskader, vil ikke blive opfyldt.

e Reparationer eller udskiftning af komponenter inden for garantiperioden medferer ikke
en forlaengelse af garantien.

e Garantien udlgber, hvis der er foretaget eendringer, monteret ikke-aegte komponenter,
eller hvis grillen er blevet repareret af tredjemand.

e Komponenter, som er underlagt normal slitage, sasom stativet, er ikke deekket af garan-
tien.

e Garantien geelder kun ved fremvisning af den originale, usendrede, og dato-stemplede
kvittering.

e Garantien deekker ikke skader forarsaget af handlinger, der afviger fra dem, som er bes-
krevet i brugsanvisningen eller ved forsemmelse.

e  Fragtomkostninger og risiko ved forsendelse af grillen eller dele af grillen skal altid veere
pa vegne af keberen.

For at forhindre ungdvendige udgifter, anbefaler vi, at du altid leeser manualen omhyggeligt
farst. Hvis dette ikke en lgsning, skal du fa grillen repareret hos din forhandler.

Sikker bortskaffelse af brugte batterier

Bemaerk venligst: Brug kun kommercielt godkendte AA-batterier.

Husk at bortskaffe batterier korrekt i henhold til den lokale lovgivning; det vil sige ved et
batteri-indsamlingssted. Batterier ma ikke bortskaffes sammen med husholdningsaffald.

Cs' Hg* Pb?

Korrekt bortskaffelse af traekul
Bortskaf kun traekul i passende ikke-breendbare beholdere eller metalbeholdere. Bortskaf det
ikke i plast- eller brandbare beholdere.

Miljevenlig bortskaffelse af elektrisk udstyr
Bortskaf din gamle grill pa ordentlige indsamlingssteder, som producenten kan papege over
B o dig pa anmodning. Bortskaf ikke din gamle enhed sammen med husholdningsaffaldet.
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La informacién de seguridad siguiente indica al usu-
ario como utilizar la maquina de forma correcta 'y
segura, para evitar cualquier peligro o dano impre-
decible de antemano.

Atencion: El usuario puede resultar danado si no
sigue la marca.

Nota: Si el usuario no sigue la marca, la maquina
puede resultar danada.

4 Esta marca indica uso peligroso.
o Esta marca indica uso prohibido.
e El usuario debe respetar esta marca.

A Atencion

e El suministro son 4 pilas AA. Las pilas deben colo-
carse en el espacio para ellas segun la direccién de
las marcas.

e Por favor, saque las baterias cuando no vaya a
utilizar el aparato durante mucho tiempo. Si no lo
hace, el espacio de las pilas puede resultar dafa-
do con un grave vertido.

o Si el aparato se rompe, deje de utilizarlo y apague
el interruptor.

A Pellgro

Durante el cocinado, mantenga la maquina fuera
del alcance de los nifios para evitar quemaduras.

o Durante el uso o después de él, no toque la rejilla/
bandeja de la barbacoa de acero inoxidable direc-
tamente con las manos. Es facil resultar quemado.

o Por favor, coloque la maquina en un lugar estable
fuera del alcance de los nifios para evitar quema-
duras, desastres o un mal funcionamiento.




Después del uso

Ponga la maquina en un lugar sequro fuera del
alcance de los nifios y sin fuego, deje que el car-
bdn se consuma. Para evitar un incendio, moje
con agua las ascuas del carbén y asegurese de que
esta totalmente apagado antes de tirarlo. Ni tire
las brasas de carbon a un contenedor inflamable.
No apague el fuego de carbén con agua inmedia-
tamente. Pueden saltar chispas o generarse vapor.
Seria mejor cubrir el bol de carbdn con una pieza
de tejido mojado. Apague el fuego del carbén
pulverizando agua sobre el tejido mojado.

El carbén tarda unas 56 horas en consumir-
se. Asegurese de que el carbo6n se ha consumido
totalmente antes de tirar las brasas.

Informacion de seguridad

Lea el manual de instrucciones antes de usarlo.

No desmonte, repare o reconstruya la maquina.
Un funcionamiento anémalo puede dar lugar a un
desastre.

Sin alimento en la bandeja de la barbacoa de
acero inoxidable o en la bandeja de aluminio de la
barbacoa, no utilice la maquina durante un largo
tiempo. Las altas temperaturas pueden hacer que
la cobertura de la bandeja de aluminio de la bar-
bacoa se decolore.

Para reciclar, las pilas usadas deben separarse de
la basura normal. Las pilas usadas deben desechar-
se en un centro cercano de reciclado.

No sumerja la maquina en agua para limpiarla. De
hacerlo, la maquina puede fallar por cortocircuito.
No utilice la maquina sobre material termolabil
como una mesa de plastico, de cristal o un panel
de papel. De hacerlo, la maquina podria resultar
dafnada o provocar un incendio.




No utilice la maquina en espacios cerrados duran-
te mucho tiempo. De hacerlo, el usuario puede
asfixiarse por falta de oxigeno.

No utilice la maquina cerca de otros dispositivos
de calefaccion, ya que la maquina podria romper-
se.

No raye la superficie de la bandeja de aluminio
para barbacoa con objetos afilados como una
cuchara de metal. De hacerlo, la cobertura de la
bandeja de aluminio de la barbacoa puede resul-
tar danada y su vida util puede verse acortada.

No utilice la maquina en lugares humedos y cali-
dos como una sauna o un bano publico.

Cuando lave las partes desmontables, limpielas
con un pafio humedo y aclarelas con un pafo
seco.

Tire la maquina una vez estropeada segun un pro-
cedimiento adecuado de eliminacién de residuos.
De lo contrario, se puede contaminar el entorno.
Evite que el agua y la lluvia penetren en la maqui-
na.

Mantenga la maquina lejos de cualquier cosa
inflamable, como chispas, Ilamas o una fuente de
fuego.

Cuando use la parrilla, queda prohibido verter
agua en la bandeja de la barbacoa o en la band-
eja de aluminio de la barbacoa. La bandeja de la
barbacoa de acero inoxidable o la bandeja de alu-
minio de la barbacoa puede deformarse cuando
el agua fria se somete a altas temperaturas.
Después de usarla, saque el bol de carbén de la
maquina con la herramienta. Cubra el bol de car-
bdn con un trozo de tejido mojado, apague el
fuego del carbon pulverizando agua sobre el teji-
do humedo. De este modo, evitara que salten chi-
spas.

Queda prohibido usar este producto para otros
usos.



Instalar las pilas
Saque el espacio para las pilas e instalelas segun la direccion indicada. (Imagen 1)

Encienda el interruptor de potencia.

Encienda el interruptor y confirme que el indicador de potencia se ilumina. Gire el inter-
ruptor en el sentido de las agujas del reloj hasta "MAX". (Imagen 2)

Nota: Cuando la temperatura sea muy alta, gire el mando en el sentido contrario a las
agujas del reloj para bajar la temperatura.

Coloque el carbén en el bol de carbén.

Ponga un carbén adecuado en el bol de carbén. Es mejor no superar la marca de "MAX"
en el bol de carb6on. Demasiado carbén puede quemar la comida y dafiar la cobertura de
la bandeja de aluminio de la barbacoa. (Imagen 3)

Anada acelerador de fuego (gel encendedor o bloques de encendedor sélido)

a). Anadir gel encendedor

Desde el centro cdéncavo de la base del bol de carbén, apriete el gel encendedor (unos
25-30 g) alrededor del fondo. (Imagen 4a)

b). Aiadir bloques de encendedor sélido

Ponga bloques de encendedor sélido en el centro céncavo de la base del bol de carbén,
cuatro piezas pequefias (5 g/pieza) o una pieza grande (20 g/pieza), y utilice cada vez blo-
ques de encendedor sélido de unos 15-20 g. (Imagen 4b)

A Puntos de atencion:
No es necesario afadir gel encendedor y bloques de encendedor sélido a la vez, elija uno

de los dos. Si no puede medir adecuadamente la cantidad de uso del gel encendedor o de
los bloques de encendedor sélido, consulte la linea de marcado "MAX". El gel encende-
dor o los bloques de encendedor sélido que aflada no deben superar la linea de marcado
"MAX". (Imagen 4c)

Es peligroso utilizar mas gel encendedor o bloques de encendedor sélido de los necesa-
rios.

Encienda el gel encendedor o los bloques de encendedor sélido.
Encienda el gel encendedor o los bloques de encendedor sélido en la base del bol de car-
boén con un encendedor. (Imagen 5)

A Antes de encenderlo, no cubra la base del bol de carbén con el bol de carbon.

6.

Coloque el bol de carbén con carbén en la base del bol de carbén.

Coloque el bol de carbén en la base del bol de carbén con una herramienta de ajuste.
Lleva unos 3 minutos encender el carbén. Al principio, el humo puede causar molestias en
los ojos. Coloque la maquina en un lugar bien ventilado durante 3 minutos hasta que el
olor a humo desaparezca. (Imagen 6)

Coloque la rejilla de la barbacoa de acero inoxidable y la bandeja de la barbacoa de acero
inoxidable en la bandeja recogedora de aceite.

Coloque la rejilla de la barbacoa de acero inoxidable y la bandeja de la barbacoa de acero
inoxidable en la bandeja recogedora de aceite. Empiece a cocinar la comida hasta que
suba la temperatura. (Imagen 7) PEY




Atencion sobre el uso

En caso de que el carbon se almacene en un entorno himedo durante mucho tiempo,
puede salpicar después de encenderse. Es necesario cubrir el bol de carbén con la bandeja
recogedora de aceite y la rejilla/bandeja de la barbacoa de acero inoxidable.

SUS304 se decolora cuando el fuego alcanza altas temperaturas. Como resultado, las par-
tes que entran directamente en contacto con el fuego como el bol de carbén, la base del
bol de carbén, la bandeja recogedora de aceite, la rejilla de la barbacoa y la bandeja de la
barbacoa, pueden decolorarse después del uso. Es algo normal, no un fallo de fabricacién.
Apague el fuego del carbdn con agua después de usarlo en exteriores. Antes de dejarla,
asegurese de que el fuego se apaga.

Puesto que la Ilama no resulta obvia, ponga especial atenciéon. Queda prohibida colocar la
magquina cerca de una fuente de fuego.

Encienda el gel encendedor o los bloques de encendedor sélido después de que la base
del bol de carboén hayan sido colocados en el cuerpo de la maquina.

Si no consigue encenderlo, intente encender de forma adecuada el gel encendedor o los
bloques de encendedor sélido. Queda prohibido embadurnar el carbén directamente con
el gel encendedor.

No incline o voltee la maquina durante su uso.

Queda prohibido afiadir gel encendedor o bloques de encendedor sélido en el proceso de
cocinado.

Después del uso

Apague el interruptor. Saque la bandeja de la barbacoa de acero inoxidable, la rejilla
de la barbacoa de acero inoxidable y la bandeja recogedora de aceite del cuerpo de la
maquina.

El uso de diluyente, benceno y un pafo duro puede daiar la bandeja de la barbacoa de
acero inoxidable, la rejilla de la barbacoa de acero inoxidable y la bandeja receptora de
aceite.

Después del uso, la temperatura de la rejilla de la barbacoa de acero inoxidable, la ban-
deja de la barbacoa de acero inoxidable y la bandeja recogedora de aceite es muy alta.
Deje que se enfrie y luego limpie.

Limpie la bandeja de la barbacoa de acero inoxidable, la rejilla de la barbacoa de acero
inoxidable y la bandeja recogedora de aceite con detergente neutro, luego pase un pafo
y séquelas con un pafio o una esponja suave.

Queda prohibido sumergir la maquina en agua. Por favor, limpie con un pafio humedo y
aclare con un pafo seco.

Después del uso, el fuego restante puede durar unas 5-6 horas. Cuando el carbén se con-
suma totalmente, apague el fuego totalmente con agua, tire las brasas y limpie la maqui-
na.



1. Limpie la bandeja recogedora de aceite, la rejilla de la barbacoa de acero inoxidable y la
bandeja de la barbacoa con un pafio humedo, luego aclare con un pafo seco. Limpie el
cuerpo de la maquina con un pafio suave.

2. Después del secado, guardela en un lugar oscuro sin humedad.

Condiciones defectuo- Problemas de confirmacion
sas

La luz del indicador nose e ;La pila ha sido instalada correctamente?
enciende ¢ ;La pila tiene carga?
¢ ;Ha encendido el interruptor?

Comida muy cocinada ¢ ;Hay otros objetos en la bandeja de la barbacoa de acero inoxidable o
en la bandeja de aluminio de la barbacoa cuando se cocina?
e ;La temperatura es demasiado alta?

Comida poco cocinada e ;Ajusta el interruptor correctamente?
¢ ;Enciende el gel encendedor y el carbon?

1. Es mejor empezar a usar la parrilla hasta que la temperatura alcance unos 300°C (6-8
minutos después de encender el carbén). De este modo la comida evita contaminarse con
humo.

2. Antes de aiadir de nuevo el gel encendedor o los bloques de encendedor sélido, asegure-
se de que el fuego esta totalmente apagado.

3. En caso de que el gel encendedor o los bloques de encendedor sélido se salgan de la base
del bol de carbén, limpielos antes de encenderlos.

4. En caso de que el gel encendedor o los bloques de encendedor sélido se enciendan de
forma accidental, apague el fuego con un pafio humedo o cubriéndolo con algo no infla-
mable. Es peligroso apagar el fuego agitando las manos.

5. Distintos carbones tienen distinto efecto calorifico. El carbdn tradicional de madera puede
cumplir los requisitos de la parrilla. Un carbén puro de madera puede lograr un mejor
efecto calorifico.

6. SUS304 se decolora cuando el fuego alcanza altas temperaturas. Como resultado, las par-
tes que entran directamente en contacto con el fuego como el bol de carbon, la base del
bol de carbén, la bandeja recogedora de aceite, la rejilla de la barbacoa y la bandeja de la
barbacoa, pueden decolorarse después del uso. Es algo normal, no un fallo de fabricacién.

7. Es un producto doméstico. También puede usarse para cocinar comida y hervir agua cuan-
do se coloca una sartén sobre la rejilla de acero inoxidable.




Su parrilla tiene dos afos de garantia desde la fecha de compra. Se repararan todos los materiales o
defectos de fabricacién sin coste alguno.
Serd de aplicacién lo siguiente:

o No se considerara ninguna reclamaciéon por compensacién, incluyendo daios.

o Cualquier reparacion o sustitucion de componentes durante el periodo de garantia no dara lugar
a una ampliacién del periodo de garantia.

o La garantia caducara si se ha realizado alguna modificacién, o se han ajustado componentes no
originales, o si la parrilla ha sido reparada por un tercero.

o Los componentes sujetos al desgaste habitual, como las rejillas, no estan cubiertas por la garantia.

o La garantia s6lo es valida a la presentacién del recibo de compra original, no alterado y con la
fecha sellada.

o La garantia no cubre los dafios causados por acciones que se desvien de las descritas en el manual
de usuario o por negligencias.

o Los costes de transporte y los riesgos implicados durante el transporte de la parrilla o los
componentes correran siempre a cargo del comprador.

Para evitar gastos innecesarios, le recomendamos que lea con atencién las instrucciones de usuario. Si
no encuentra una solucién, lleve la parrilla a su distribuidor para su reparacién.

Asegure la eliminacién de las pilas usadas

A tener en cuenta: Utilice sélo pilas AA autorizadas comercialmente.

Recuerde eliminar las pilas adecuadamente segln la normativa local, p.ej., en un punto de recogida de
pilas. Las pilas no deben eliminarse con los residuos domésticos

Eliminaciéon adecuada del carbén
Elimine el carbon Unicamente en contenedores adecuados de metal o no combustibles. No lo tire a
contenedores de plastico o inflamables

Eliminacion de equipos eléctricos respetuosa con el medio ambiente
Por favor, tire su parrilla en puntos adecuados de recogida, que puede solicitar al fabricante. No
elimine su antiguo dispositivo con los residuos domésticos.
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@ Les avertissements de sécurité suivants indiquent a
I"utilisateur comment faire fonctionner la machine
correctement et en toute sécurité, afin d'éviter
préalablement tout danger ou dommage imprévisi-

ble.

Avertissement : En cas de non-respect des picto-
grammes, |'utilisateur peut étre blessé.

A noter : Si l'utilisateur ne suit pas les pictogram-
mes, la machine peut s'endommager.

a Ceci est un pictogramme de conduite dangereuse.

o Ceci est un pictogramme de conduite interdite.

e Ceci est un pictogramme que l'utilisateur doit
respecter.

Avertissement

o Il est alimenté avec 4 piles AA. Les piles doivent
étre placées dans le compartiment a piles dans le
sens indiqué.

e Veuillez retirer les piles lorsque la machine ne va
pas étre pendant une période prolongée. Si ce
n’est pas le cas, une fuite importante peut endom-
mager le compartiment a piles.

o Si la machine tombe en panne, veuillez arréter
I'opération et éteindre l'interrupteur.

A Danger

o Pendant la cuisson, gardez la machine hors de la
portée des enfants pour éviter les brilures

o Lors de l'utilisation ou aprés utilisation, veuillez
ne pas toucher la grille/la plaque en acier inoxyd-
able de barbecue directement avec les mains. Il
est facile de se braler.




o Veuillez placer la machine sur la surface plane hors

de la portée des enfants pour éviter des bralures,
un incendie ou un dysfonctionnement.

Apres usage

Mettez la machine dans un endroit sir hors de la
portée des enfants et sans feu, laissez le charbon
de bois se consumer seul. Pour éviter les incendi-
es, trempez les braises de charbon de bois dans
de I'eau et assurez-vous que le feu est totalement
éteint avant de les jeter. Ne jetez pas les braises
de charbon dans un récipient inflammable.
N'éteignez pas le feu de charbon de bois immé-
diatement avec de |'eau. Une étincelle ou de la
vapeur peut apparaitre. Il vaut mieux couvrir la
cuve a charbon avec un morceau de tissu humi-
de. Ensuite, éteignez le feu de charbon de bois en
aspergeant d’'eau le tissu mouillé.

Le temps de combustion du charbon de bois est de
56 heures. Assurez-vous que le charbon est com-
pletement éteint avant de jeter les braises.

Consignes de sécurité

Lisez le mode d'emploi avant utilisation.
Ne démontez pas, ne réparez pas ou ne reconstru-
isez pas la machine. Un fonctionnement anormal
peut provoquer un incendie.
Ne faites pas fonctionner la machine pendant une
periode prolongeée, lorsqu’il ny a pas de nourri-
ture sur la plaque en acier inoxydable ou le pla-
teau en aluminium du barbecue. La température
élevée peut décolorer le revétement du plateau
en aluminium du barbecue.
Pour recycler, les piles usagées doivent étre
séparées des ordures normales. Les piles usagées
doivent étre jetées dans un centre de recyclage a
proximité.

@




Ne trempez pas la machine dans de |'eau pour la
nettoyer. Sinon, la machine tomberait en panne
en raison d'un court-circuit.

N'utilisez pas la machine sur un matériau thermo-
labile comme une table en plastique, une plan-
che en papier ou en verre. La machine risquerait
d'étre endommagée, et cela pourrait méme pro-
voquer un incendie.

N'utilisez pas la machine dans un endroit fermé
pendant une période prolongée. Sinon, I'utilisat-
eur risquerait de s'asphyxier en raison du manque
d’oxygene.

N'utilisez pas la machine a proximité d'autres
appareils de chauffage, sinon la machine risque
de tomber en panne.

Ne grattez pas la surface du plateau en alumini-
um avec des objets pointus comme une cuillere
en métal. Sinon, le revétement du plateau de bar-
becue en aluminium risquerait d'étre endommagé
et sa vie utile serait raccourcie.

N’utilisez pas la machine dans des endroits chauds
et humides comme un sauna ou une salle de bains.
Lors du lavage des pieces amovibles, nettoyez-les
avec un chiffon humide et essuyez-les avec un
chiffon sec.

Veuillez éliminer la machine usagée conformé-
ment a la procédure d'élimination correcte. Sinon,
cela pourrait provoquer une pollution de |'en-
vironnement.

Empéchez I'eau et la pluie de pénétrer dans la
machine.

Veillez conserver la machine éloignée de tout
objet inflammable comme une étincelle, une
flamme ou une source d’embrasement.



Au moment de griller, il est interdit de verser de
I'eau sur la plaque de barbecue en acier inoxyd-
able ou le plateau en aluminium du barbecue. La
plaque du barbecue en acier inoxydable ou le pla-
teau en aluminium du barbecue peut se déformer
quand de I'eau fraiche est exposée a une tempéra-
ture élevée.

Apres utilisation, retirez la cuve a charbon de bois
de la machine avec I'outil. Couvrez la cuve du
charbon de bois avec un morceau de tissu mouillé,
puis éteignez le feu de charbon de bois en asper-
geant d'eau le tissu mouillé. De cette facon, aucu-
ne projection ne se produit.

Il est interdit d'utiliser ce produit a d'autres fins.

. Installation des piles

Retirez le compartiment a piles et installez les piles dans le sens indiqué. (Image 1)

. Allumer I'interrupteur de puissance de feu

Allumez l'interrupteur de puissance de feu et vérifiez que le voyant d'alimentation
s'allume. Tournez ensuite l'interrupteur dans le sens des aiguilles d'une montre jusqu’a «
MAX ». (Image 2)

A noter : Lorsque la température est trop élevée, tournez le bouton dans le sens inverse
des aiguilles d'une montre pour abaisser la température.

. Mettre le charbon dans la cuve a charbon

Mettez le charbon de bois approprié dans la cuve a charbon de bois. Il vaut mieux ne pas
dépasser la ligne « MAX » indiquée sur la cuve a charbon de bois. Trop de charbon de
bois peut braler les aliments et endommager le revétement du plateau en aluminium du
barbecue. (Image 3)

. Ajouter I'accélérateur de feu (gel allume-feu ou blocs allume-feu)

a). Ajouter du gel allume-feu
Appuyez sur le tube puis formez un cercle avec le gel allume-feu (environ 25-30 g) au cen-
tre de la base de la cuve a charbon de bois et au fond. (Image 4a)

b). Ajouter des cubes allume-feu

Mettez des cubes allume-feu au centre de la base de la cuve a charbon de bois, quatre
petits cubes (5 g/piéce) ou une gros cube (20 g/piece), utilisez a chaque fois 15-20 g de
cubes allume-feu. (Image 4b)




A

A

Points a retenir:

Il n'est pas nécessaire d'ajouter du gel allume-feu et des cubes allume-feu en méme
temps, il suffit de choisir I'un d’entre eux. Si vous ne pouvez pas mesurer avec précision
la quantité de gel allume-feu et de cubes allume-feu a utiliser, reportez-vous a la ligne «
MAX ». Le gel allume-feu ou les cubes allume-feu ajoutés ne doivent pas dépasser la ligne
indiquant « MAX ». (Image 4c)

Il est dangereux d'utiliser une quantité trop importante de gel allume-feu et de blocs
allume-feu.

Allumer le gel allume-feu et des blocs allume-feu
Allumez le gel allume-feu ou les cubes allume-feu dans la cuve a charbon de bois a I'aide
de I'allumeur. (Image 5)

Avant I'allumage, ne couvrez pas la base de la cuve a charbon de bois avec la cuve a charbon
de bois.

Placer la cuve a charbon de bois dans la base de la cuve a charbon de bois

Placez la cuve a charbon de bois sur la base de la cuve a charbon de bois en utilisant
I'outil adapté. Il faut environ 3 minutes pour allumer le charbon de bois. Au début, la
fumée peut provoquer un inconfort des yeux. Mettez la machine dans un endroit bien
ventilé pendant 3 minutes jusqu’a ce que I'odeur et la fumée disparaissent. (Image 6)

Placer la grille du barbecue en acier inoxydable et la plaque du barbecue en acier inoxy-
dable sur le bac ramasse graisses

Placez la grille du barbecue en acier inoxydable et la plaque du barbecue en acier inoxy-
dable sur le bac ramasse graisses. Commencez a cuire les aliments lorsque la température
monte. (Image 7)

Précautions lors de l'utilisation

Si le charbon de bois a été longtemps stocké dans un environnement humide, il peut pro-
voquer des projections apres avoir été allumé. Il est nécessaire de couvrir la cuve a char-
bon de bois avec le bac ramasse graisses et la grille/plaque en acier inoxydable du barbe-
cue.

Le SUS304 se décolore lorsqu’il est chauffé a une température élevée. Par conséquent,
les pieces qui entrent directement en contact avec le feu, comme la cuve a charbon de
bois, la base de la cuve a charbon de bois, le bac ramasse graisses, la grille et la plaque du
barbecue, peuvent se décolorer apres utilisation. C'est un phénoméne normal, et non un
défaut de fabrication.

Eteignez le feu de charbon de bois avec de I’eau aprés utilisation en plein air. Avant de
partir, assurez-vous que le feu s'est éteint.

S'il n'y a pas de flammes visibles apres avoir allumé I'appareil, ne I'allumez pas immédia-
tement ou ne le placez pas prés d'une source de feu.

Allumez le gel allume-feu ou les cubes allume-feu une fois que la base de la cuve a char-
bon de bois est placée dans le corps de la machine.

Si elle ne parvient pas a s’enflammer, enflammez le gel allume-feu ou les cubes allume-
feu a nouveau correctement. Il est interdit de mettre du gel allume-feu directement sur le
charbon de bois.

N’inclinez pas ou ne renversez pas la machine en cours d’utilisation.

Il est interdit d'ajouter du gel allume-feu ou des cubes allume-feu lors du processus de
grillage.



Apres usage

1.

Eteignez I'interrupteur. Ensuite, retirez la plaque du barbecue en acier inoxydable, la gril-
le en acier inoxydable du barbecue et le bac ramasse graisses du corps de la machine.
Lorsque vous utilisez un diluant, le benzene et un chiffon rugueux peuvent endommager
la plaque du barbecue en acier inoxydable, la grille en acier inoxydable et le bac ramasse
graisses.

Apres utilisation, la température de la plaque en acier inoxydable, la grille en acier inoxy-
dable du barbecue et du bac ramasse graisses est tres élevée. Les refroidir puis les net-
toyer.

Nettoyez la plaque du barbecue en acier inoxydable, la grille en acier inoxydable du bar-
becue et le bac ramasse graisses avec un détergent neutre, puis essuyez-les et séchez-les
avec un chiffon doux ou une éponge.

Il est interdit d'immerger I'intégralité de la machine dans I'eau. Nettoyez avec un chiffon
humide et essuyez avec un chiffon sec.

Apres utilisation, le feu restant peut durer de 5 a 6 heures. Lorsque le charbon de bois est
complétement éteint, éteignez le feu totalement avec de I'eau, jetez les braises, puis net-
toyez la machine.

Nettoyez la plaque du barbecue en acier inoxydable, la grille en acier inoxydable et le bac
ramasse graisses avec un chiffon humide. Puis essuyez-les avec un chiffon sec.

2. Une fois sec, conservez la machine dans un endroit a I'ombre sans humidité.

Probléme
Le témoin lumineux n’est
pas allumé

Aliments trop cuits

Aliments pas assez cuits

Vérification

e La pile est-elle installée correctement ?

¢ La pile a-t-elle de I'électricité ?

¢ Avez-vous allumé l'interrupteur ?

¢ Y a-t-il d'autres objets sur la plaque de barbecue la plaque du barbecue
en acier inoxydable, la grille en acier inoxydable ou le plateau en
aluminium pendant la cuisson ?

* La température est-elle trop élevée ?

* Avez-vous régler correctement le commutateur ?
* Avez-vous allumé le gel allume-feu et le charbon de bois ?




1. 1l est préférable de commencer la cuisson lorsque que la température atteint environ
300°C (6-8 minutes aprés que le charbon a été allumé). De cette facon, la nourriture sera
exempte de pollution par la fumée.

2. Avant de rajouter du gel allume-feu ou des cubes allume-feu a nouveau, assurez-vous que
le feu est completement éteint.

3. Dans le cas ou le gel allume-feu ou les cubes allume-feu coule sur base de la cuve a char-
bon de bois, nettoyez-la avant d’allumer.

4. Dans le cas ou le gel allume-feu ou les cubes allume-feu s’allument accidentellement,
éteignez le feu avec un chiffon humide ou en couvrant avec quelque chose de non-inflam-
mable. Il est dangereux d’éteindre le feu en agitant les mains.

5. Différents charbons de bois ont des effets thermiques différents. Le charbon de bois tradi-
tionnel peut répondre aux besoins de griller. Le charbon de bois pur peut obtenir un meil-
leur effet de chaleur.

6. Le SUS304 se décolore lorsqu'il est chauffé a une température élevée. Par conséquent, les
pieces qui entrent directement en contact avec le feu, comme la cuve a charbon de bois, la
base de la cuve a charbon de bois, le bac ramasse graisses, la grille et la plaque du barbe-
cue, peuvent se décolorer apreés utilisation. C'est un phénoméne normal, et non un défaut
de fabrication.

7. Il s'agit d'un appareil ménager. Il peut donc étre utilisé pour faire cuire des aliments et
bouillir de I’eau quand une casserole est placée sur la grille.

Le gril est garanti deux ans a partir de la date d’achat. Durant cette période, toutes les répa-
rations nécessaires dues a des défauts de fabrication et de matériels sont effectuées gratuite-
ment.

Dans ce cadre, les regles suivantes s'appliquent:

¢ Toutes les demandes de dommages et intéréts, y compris pour dommages indirects ne
seront pas honorées.

e Toute réparation ou remplacement des composants au cours de la période de garantie
n‘entrainera pas une prolongation de la période de garantie.

e La garantie n'est pas valable en cas de modification de I'appareil, de montage de piéces
qui ne sont pas d’origine, ou de réparation du gril effectuée par des tierces personnes.

e Les piéces subissant une usure normale, telles que les grilles, ne sont pas couvertes par la
garantie.

e La garantie est valable uniquement sur présentation de la preuve d’'achat originale, non
modifiée, et datée.

e La garantie ne couvre pas les dégats causés par une utilisation ne respectant pas le mode
d’emploi, ou suite a des négligences.

e Les colts de transport et les risques liés au transport de I'appareil ou des composants de
I’'appareil sont toujours de la responsabilité de I'acheteur.

Pour éviter des dépenses inutiles, nous vous conseillons de toujours consulter en premier lieu
le mode d’emploi. Si celui-ci ne donne pas de résultat, faites réparer le gril chez votre distribu-
teur.




Manipuler et éliminer les piles en toute sécurité

Remarque : Utilisez uniquement des piles AA autorisées sur le marché.

N’oubliez pas que les piles usagées doivent étre éliminées conformément a la réglementation locale, c-.a-d.
dans les points de collecte de piles. Les piles ne doivent pas étre jetées avec les ordures ménageéres.

Cs' Hg? Pb?
Eliminer le charbon de bois en toute sécurité
Pour vous débarrasser de votre charbon de bois usagé, utilisez exclusivement des conteneurs spécialement
congus a cet effet, en métal ou a base de matériaux non inflammables. Ne le jetez pas dans des conteneurs
en plastique ou a base de matériaux inflammables.

Eliminer un appareil électrique sans nuire a I'environnement
Déposez votre gril usagé dans I'un des points de collecte prévus a cet effet. Pour en connaitre les coordon-
nées, adressez-vous au fabricant. Ne jetez pas votre appareil usagé avec les ordures ménageres.
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The following safety attentions tell the user how to
operate the machine correctly and safely, so that to
avoid unpredictable danger or damage in advance.

Warn: The user would get injured if he/she does not
follow the mark.

Note: If the user does not follow the mark, the
machine would be damaged.

4 This is mark of dangerous operation.
o This is mark of prohibited operation.
e This is mark the user must obey.

A Warn

e Power supply is 4PCS AA batteries. The batteries
must be placed into the battery box according to
the marking direction.

o Please take the batteries out when the machine
is long-term unused. If not, serious leakage may
damage the battery box.

o If the machine breaks down, please stop the ope-
ration and turn off the switch.

A Danger

o During cooking, keep the machine out of the
reach of children to avoid scald.

o In use or after use, please do not touch the s/s
BBQ rack/plate with hands directly. It is easy to
get scald.

o Please put the machine on the smooth place
where out of the reach of children to avoid scald,
disaster and malfunction.




After use

Put the machine in a safe place out of the reach of
children and without fire, let the charcoal burn by
itself. To avoid fire disaster, soak charcoal embers
into water and make sure the fire is totally put out
before throwing away. Do not throw the charcoal
embers into flammable container.

Do not put out the charcoal fire by water immedi-
ately. Spark or steam may produced. It had better
to cover the charcoal bowl with a piece of wet tis-
sue. Then put the charcoal fire by sprinkling some
water on the wet tissue.

Burning time of charcoal is 5 - 6 hours. Make sure
the charcoal totally burn out before throwing the
embers away.

Safety Attentions

Read the instruction manual before use.

Do not disassemble, repair or reconstruct the
machine. Abnormal operation may cause fire disa-
ster.

Without food on the s/s BBQ plate or Aluminum
BBQ tray, do not run the machine for long time.
High temperature may make the coating of
Aluminum BBQ tray discolor.

To recycle, used batteries should be separated
from normal rubbish. Used batteries should be
disposed by nearby recycling center.

Do not soak the machine into water for cleaning.
Otherwise the machine would fail to work becau-
se of short-circuit.

Do not operate the machine on thermolabi-
le material like plastic table, glass or paper pad.
Otherwise the machine would be damaged, even
fire disaster caused.




Do not operate the machine in closed space for
long time. Otherwise the user would feel suffoca-
ting as lack of oxygen.

Do not use the machine near other heating appli-
ances, otherwise the machine may break down.
Do not scratch the Aluminum BBQ tray surface by
sharp objects like metal spoon. Otherwise the coa-
ting of Aluminum BBQ tray would get damaged
and its life would be shortened.

Do not use the machine in warm and moist places
like sauna room or bathhouse.

When washing the detachable parts, please clean
tlheLn with wet cloth and wipe them with dry
cloth.

Please dispose the waste machine according to
correct disposal procedure. If not, environment
pollution may be caused.

Refrain water and rain from permeating into the
machine.

Please keep the machine far away from anything
flammable like spark, flame or fire source.

When grilling, it is forbidden to pour water on the
s/s BBQ plate or Aluminum BBQ tray. The s/s BBQ
plate or Aluminum BBQ tray may deform when
cool water meets high temperature.

After use, take the charcoal bowl out of the
machine with the tool. Cover the charcoal bowl
with a piece of wet tissue, then put the charcoal
fire out by sprinkling some water on the wet tis-
sue. By this way, no spark splashes.

It is forbidden to use this product for other pur-
pOSes.



Install batteries
Draw out the battery box and install the batteries according to marking direction. (Pic 1)

Turn on firepower switch

Turn on the switch and confirm the power indicator lights up. Then turn the switch
clockwise to “MAX". (Pic 2)

Note: When the temperature is too high, turn the knob switch counterclockwise to lower
the temperature.

Put charcoal into charcoal bowl

Put appropriate charcoal into the charcoal bowl. It had better not to exceed the "MAX"
mark line on the charcoal bowl. Too much charcoal may burn the food and damage the
coating of Aluminum BBQ tray. (Pic 3)

Add fire accelerant (alcohol paste or solid alcohol blocks)

a). Add alcohol paste

From the concave centre of charcoal bowl base, squeeze alcohol paste (about 25-309)
round and round on the bottom. (Pic 4a)

b). Add solid alcohol blocks
Put solid alcohol blocks on the concave center of charcoal bowl base, four small pieces (
5g/pcs) or one big piece ( 20g/pcs), each time use 15-20g solid alcohol blocks. (Pic 4b)

A Points for attention:
No need to add alcohol paste and solid alcohol blocks together. just choose one of them.

If you cannot accurately measure the usage amount of alcohol paste or solid alcohol
blocks, please refer to the “MAX" mark line. The alcohol paste or solid alcohol blocks
added should not exceed the * MAX"” mark line. (Pic 4c)

It is dangerous to overuse alcohol paste or solid alcohol blocks

Ignite the alcohol paste or solid alcohol blocks.
Ignite the alcohol paste or solid alcohol blocks in the charcoal bow! base by ignitor. (Pic 5)

A Before ignition, do not cover the charcoal bowl base with charcoal bowl.

6.

Place charcoal bow! with charcoal into the charcoal bowl base.

Place the charcoal bowl on the charcoal bowl base by using matched tool. It takes about
3 minutes to ignite the charcoal. In the beginning, the smoke may cause eyes feel uncom-
fortable. Put the machine in well ventilated place for 3 minutes until the smell and smoke
disappear. (Pic 6)

Place s/s BBQ rack and s/s BBQ plate on the oil-receiving tray.
Place s/s BBQ rack and s/s BBQ plate on the oilreceiving tray.Begin to cook food until tem-
perature rises. (Pic 7)




Attentions in Use

In case that the charcoal stored in moist environment for a long time, it may splash after
ignited. It is necessary to cover the charcoal bowl! with the oil-receiving tray and s/s BBQ
rack/plate.

SUS304 discolors when it fired by the high temperature. As a result, parts which directly
contact with the fire, like charcoal bowl, charcoal bowl base, oil-receiving tray, BBQ rack
and BBQ plate, may discolor after use. It is normal phenomenon not manufacture defect.
Put the charcoal fire out by water after use in outdoors. Before leaving, please make sure
the fire goes out.

As the flame is not so obvious that special attention should be paid. It is forbidden to
place the machine near fire source.

Ignite the alcohol paste or solid alcohol blocks after the charcoal bowl base placed into
the machine body.

If fails to ignite, ignite the alcohol paste or solid alcohol blocks in right way again. It is
forbidden to smear the alcohol paste on the charcoal directly.

Do not incline or overturn the machine in use.

It is forbidden to add alcohol paste or solid alcohol blocks in the process of grilling.

After use

Turn off the switch, then take the s/s BBQ plate, s/s BBQ rack and oil-receiving tray out
from the machine body.

When use diluent, Benzene and rough cloth may damage the s/s BBQ plate, s/s BBQ rack
and oil-receiving tray.

After use, the temperature of s/s BBQ rack, s/s BBQ plate and oil-receiving tray is very
high. Cool down, then clean.

Clean the s/s BBQ plate, s/s BBQ rack and oil-receiving tray with neutral detergent, then
wipe and dry them with soft cloth or sponge.

It is forbidden to soak the whole machine into water. Please clean with wet cloth and
wipe with dry cloth.

After use, the remaining fire may last for 5-6 hours. When the charcoal burn out comple-
tely, put out the fire totally with water, throw away the embers, then clean the machine.

Clean oil-receiving tray, s/s BBQ rack and s/s BBQ plate with wet cloth, then wipe with dry
cloth. Clean the machine body with soft cloth.
After drying, store it in shade place without moisture.



Faulty Conditions Confirmation Matters

The indicator light ¢ Is the battery installation correct?
is not on ¢ Does the battery have electricity?
* Did you turn on the switch?

Food overcooked ¢ Are there other objects on the s/s BBQ plate or Aluminum BBQ tray
when cooking?
¢ Is the temperature too high?

Food undercooked * Do you adjust switch correctly?
¢ Do you ignite the alcohol paste and charcoal?

1. Itis better to start grilling until the temperature reaches about 300 oC (6-8mitutes after
the charcoal ignited). In this way food can be free from smoke pollution.

2. Before adding alcohol paste or solid alcohol blocks again, make sure the fire is put out
completely.

3. In case that alcohol paste or solid alcohol blocks drips out of the charcoal bowl base, clean
it before igniting.

4. In case the alcohol paste or solid alcohol blocks ignited accidentally, put out the fire with
wet cloth or by covering something nonflammable. It is dangerous to put out the fire by
waving hands.

5. Different charcoal has different heat-effect. Traditional wood charcoal can meet the
requirement of grilling. Pure wood charcoal can achieve better heat-effect.

6. SUS304 discolors when it fired by the high temperature. As a result, components which
directly contact with the fire, like charcoal bowl, charcoal bowl base, oil-receiving tray,
BBQ rack and BBQ plate may discolor after use. It is normal phenomenon not manufac-
ture defect.

7. ltis a household product. It also can be used for cooking food and boiling water when a
pan placed on the s/s rack.




There is a two-year warranty on your grill from the date of purchase. All material or manufac-
turing defects will be repaired free of charge.
The following applies:

e All claims for compensation, including consequential damage, will not be entertained.

e Any repairs or replacement of components during the warranty period will not result in
an extension of the warranty period.

e The warranty will expire if any alterations have been made, not genuine components
have been fitted or if the grill has been repaired by a third party.

e Components subject to normal wear and tear, such as the racks, are not covered by the
warranty.

e The warranty is only valid on presentation of the original, unaltered, and date-stamped
purchase receipt.

¢ The warranty does not cover damage caused by actions that deviate from those as descri-
bed in the user’'s manual or by neglect.

e Transportation costs and the risks involved during the transportation of the grill or com-
ponents shall always be for the account of the purchaser.

To prevent unnecessary expenses, we recommend that you always carefully read the user’s
manual first. If this does not provide a solution, take the grill to your distributor for repair.

Secure hangding and disposal of used batteries

Please note: Only use commercially approved AA-batteries.

Remember to dispose batteries properly according to local regulation, i.e. at a battery collec-
tion point.

Batteries may not be disposed with domestic waste.

Cs' Hg? Pb?
Proper disposal of charcoal
Dispose charcoal in proper non-combustible or metal containers only. Do not dispose in plastic
or inflammable containers.

Environmental friendly disposal of electrical equipment
Please dispose your old grill at proper collection points,which the manufacturer can point out
to you at request. Do not dispose your old device with domestic waste.
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Le seqguenti avvertenze di sicurezza indicano
all'utente come far funzionare I'apparecchio in
modo corretto e sicuro, in modo da evitare in antici-
po pericoli imprevedibili o danni.

Avvertenza: L'utente potrebbe restare ferito se non
rispetta il segnale.

Nota: Se I'utente non rispetta il segnale, la macchina
potrebbe essere danneggiata.

A Questo € un segnale di operazione pericolosa.
© Questo € un segnale di operazione vietata.
e Questo € un segnare che |'utente deve rispettare.

A Avvertenza

e L'alimentazione avviene con 4 batterie AA. Le
batterie devono essere collocate nel veno batterie
rispettando la direzione del contrassegno.

e Rimuovere le batterie quando I'apparecchio rima-
ne non utilizzato per molto tempo. In caso con-
trario, perdite gravi possono danneggiare il vano
batteria.

o Se |'apparecchio si guasta, interrompere il funzio-
namento e spegnere |'interruttore.

A Pericolo

o Durante la cottura, mantenere |'apparecchio fuori
dalla portata dei bambini per evitare ustioni.

o Durante o dopo I'uso, non toccare la griglia/
piastra in acciaio inox del barbecue direttamente
con le mani. Si rischia di rimanere ustionati.

o Collocare I'apparecchio in una posizione regola-
re, lontano dalla portata dei bambini, per evitare
scottature, disastri e malfunzionamenti.




Dopo l'uso

o Collocare la macchina in un luogo sicuro, fuori
dalla portata dei bambini e senza fiamma, lascia-
re che la carbonella bruci da sola. Per evitare dis-
astri con il fuoco, immergere la brace in acqua e
assicurarsi che il fuoco sia completamente estinto
prima di gettarla via. Non gettare le braci di car-
bonella in un contenitore infiammabile.

e Non spegnere immediatamente il fuoco della car-
bonella con acqua. Potrebbero formarsi scintille o
vapore. Sarebbe preferibile coprire il contenitore
della carbonella con un pezzo di tessuto bagnato.
Poi spegnere il fuoco della carbonella spruzzando
un po' d'acqua sul tessuto bagnato.

o |l tempo di combustione della carbonella & di 56
ore. Assicurarsi che la carbonella sia completa-
mente spenta prima di gettare via le braci.

Precauzioni di sicurezza

o Leggere il manuale di istruzioni prima dell'uso.

e Non smontare, riparare o ricostruire |'apparecchio.
Operazioni anomale possono causare disastri con
il fuoco.

* Senza cibo sulla piastra in acciao inox del bar-
becue o sul vassoio in alluminio del barbecue, non
far funzionare I'apparecchio per lungo tempo.
Alta temperatura puo far scolorire il rivestimento
del vassoio del barbecue in alluminio.

o Per il riciclaggio, le batterie usate dovrebbero
essere separati dai normali rifiuti domestici. Le
batterie usate devono essere smaltite nel vicino
centro di riciclaggio.

* Non immergere |'apparecchio in acqua per la puli-
zia. In caso contrario, I'apparecchio potrebbe non
funzionare a causa di un corto circuito.




Non azionare |'apparecchio su materiale termola-
bile come tavole in plastica, vetro o carta. In caso
contrario, |'apparecchio verrebbe danneggiato,
causando anche disastri da fuoco.

Non utilizzare I'apparecchio in uno spazio chiuso
per lungo tempo. In caso contrario I'utente si sen-
tirebbe soffocare per mancanza di ossigeno.

Non utilizzare I'apparecchio in prossimita di altri
dispositivi di riscaldamento, altrimenti I'apparec-
chio potrebbe guastarsi.

Non graffiare la superficie del vassoio del bar-
becue in alluminio con oggetti appuntiti come un
cucchiaio di metallo. In caso contrario verrebbe
danneggiato il rivestimento del vassoio del bar-
becue in alluminio e sarebbe ridotta la sua dura-
ta.

Non utilizzare I'apparecchio in luoghi caldi e
umidi come locali sauna o termali.

Quando si lavano le parti staccabili, pulirle con
panno umido e asciugarle con un panno asciutto.

Smaltire |'apparecchio secondo la procedura di
smaltimento corretta. In caso contrario, si potreb-
be causare inquinamento ambientale.

Evitare che acqua e pioggia penetrino nell'appa-
recchio.

Tenere |'apparecchio lontano da cause d'incendio
come scintille, flamme o fonti di fuoco.

Durante la grigliatura, € vietato versare acqua
sulla piastra in acciaio inox o sul vassoio in allumi-
nio del barbecue. La piastra in acciaio inox o il vas-
soio in alluminio del barbecue possono deformar-
si entrando a contatto con I'acqua fredda mentre
sono ad alta temperatura.



A

Dopo |'uso, estrarre il contenitore della carbo-
nella dall'apparecchio con I'apposito strumen-
to. Coprire il contenitore della carbonella con
un pezzo di tessuto umido, poi spegnere il fuoco
della carbonella spruzzando dell'acqua sul tessuto
bagnato. In questo modo non schizzano scintille.
E vietato utilizzare il prodotto per altri scopi.

Installare le batterie.
Estrarre il vano batteria e installare le batterie secondo la direzione del contrassegno.
(Foto 1)

Accendere l'interruttore di alimentazione della fiamma

Accendere l'interruttore e confermare che l'indicatore di alimentazione si accende. Poi
ruotare l'interruttore in senso orario su "MAX". (Foto 2)

Nota: Se la temperatura é troppo alta, ruotare la manopola in senso antiorario per abbas-
sare la temperatura.

Mettere la carbonella nell'apposito contenitore

Mettere carbonella adatta nell'apposito contenitore Sarebbe meglio non superare la
linea "MAX" sul contenitore della carbonella. Troppa carbonella potrebbe bruciare il cibo
e danneggiare il rivestimento del vassoio in alluminio del barbecue. (Foto 3)

Aggiungere un attizzatore di flamma (pasta di alcool o blocchi di alcool solido)

a). Aggiungere pasta di alcool

Dalla parte centrale concava della base del contenitore della carbonella, spremere la
pasta di alcool (circa 25-30 g) in tondo sul fondo. (Foto 4a)

b). Aggiungere blocchi di alcool solido

Mettere i blocchi alcool solido nella parte centrale concava della base del contenitore
della carbonella, quattro piccoli pezzi (5 g/pz) o un pezzo grande (20 g/pz), ogni volta uti-
lizzare 15-20 g di blocchi di alcool solido. (Foto 4b)

Punti di attenzione:

No bisogna aggiungere sia blocchi di alcool solido che pasta di alcool insieme, basta
sceglierne uno. Se non ¢ possibile misurare con precisione la quantita di pasta di alcool o
di blocchi di alcool solido in uso, fare riferimento alla linea del contrassegno "MAX". La
pasta di alcool o i blocchi di alcool solido aggiunti non devono superare la linea del con-
trassegno "MAX". (Foto 4c)

Un uso eccessivo di pasta di alcool o di blocchi di alcool solido & pericoloso.

Dare fuoco alla pasta di alcool o ai blocchi di alcool solido
Dare fuoco alla pasta di alcool o ai blocchi di alcool solido nella base del contenitore della
carbonella con I'accenditore. (Foto 5)




A Prima dell'accensione, non coprire la base del contenitore della carbonella con il contenitore
della carbonella.

Posizionare il contenitore della carbonella con la carbonella nella base del contenitore
della carbonella.

Porre il contenitore della carbonella sulla base del contenitore della carbonella utiliz-
zando gli apposito strumento. Ci vogliono circa 3 minuti per accendere la carbonella.
All'inizio, il fumo puo causare fastidio agli occhi. Collocare I'apparecchio in luogo ben
ventilato per 3 minuti fino a far scomparire I'odore e il fumo. (Foto 6)

Posizionate la griglia barbecue in acciaio inox e la piastra BEG sul vassoio di raccolta del-
I'olio.

Posizionate la griglia barbecue e la piastra barbecue sul vassoio di raccolta dell'olio.
Iniziare a cucinare il cibo fino a quando la temperatura aumenta. (Foto 7)

Attenzioni durante l'uso

Nel caso in cui la carbonella sia stata conservata in ambiente umido per lungo tempo,
potrebbe scoppiettare dopo I'accensione. E necessario coprire il contenitore della carbo-
nella con il vassoio di raccolta dell'olio e la griglia/piastra barbecue in acciaio inox.
SUS304 scolora quando colpita dal fuoco a temperatura elevata. Di conseguenza, le parti
che vengono direttamente a contatto con il fuoco, come il contenitore della carbonella, la
base del contenitore della carbonella, il vassoio di raccolta dell'olio, la griglia barbecue e
la piastra barbecue, possono scolorire dopo I'uso. E un fenomeno normale, non un difetto
di produzione.

Mettere il fuoco di carbonella lontano dall'acqua dopo I'uso all'aperto. Prima di allon-
tanarsi, assicurarsi che il fuoco sia spento.

Poiché la fiamma non e cosi prevedibile, si dovrebbe dovrebbe prestare particolare atten-
zione. E vietato posizionare I'apparecchio vicino a fonti di fuoco.

Dare fuoco alla pasta di alcool o ai blocchi di alcool solido dopo che la base del conteni-
tore della carbonella é stata posta nel corpo dell'apparecchio.

Se non riesce ad accendersi, accendere di nuovo la pasta di alcool o i blocchi di alcol solido
nel modo corretto. E vietato spalmare la pasta di alcool sul direttamente sulla carbonella.
Non inclinare o rovesciare I'apparecchio durante I'uso.

E vietato aggiungere pasta di alcool o blocchi di alcool solido durante il processo di grigli-
atura.

Dopo l'uso

Spegnere l'interruttore. Poi estrarre la piastra barbecue in acciaio inox la griglia barbecue
in acciaio inox e il vassoio di raccolta dell'olio dal corpo dell'apparecchio.

L'utilizzo di diluente, benzene e di un panno ruvido potrebbe danneggiare la piastra bar-
becue in acciaio inox, la griglia barbecue in acciaio inox e il vassoio di raccolta dell'olio.
Dopo l'uso, la temperatura della piastra barbecue in acciaio inox, della griglia barbecue
in acciaio inox e del vassoio di raccolta dell'olio &€ molto alta. Lasciar raffreddare prima di
pulire.

Pulire la piastra barbecue in acciaio inox, la griglia barbecue in acciaio inox e il vassoio di
raccolta dell'olio con detergente neutro, poi pulire e asciugare con un panno morbido o
una spugna.



e Evietato immergere tutto |'apparecchio in acqua. Pulire con panno umido e asciugare con
panno asciutto.

e Dopo l'uso, il fuoco rimanente puo durare per 5-6 ore. Quando la carbonella & bruciata
completamente, spegnere completamente il fuoco con acqua, buttare via le braci, quindi
pulire I'apparecchio.

1. Pulire il vassoio di raccolta dell'olio, la griglia barbecue in acciaio inox e la piastra barbe-
cue in acciaio inox con un panno umido, quindi asciugarli con un panno asciutto. Pulire il
corpo dell'apparecchio con un panno morbido.

2. Dopo l'asciugatura, conservarlo in un luogo all'ombra privo di umidita.

Condizioni di gusto Argomenti di conferma

La spia non & accesa e L'installazione delle batterie & corretta?
e La batteria & carica?
e E stato acceso l'interruttore?

Cibo troppo cotto e Ci sono altri oggetti sulla piastra barbecue in acciaio inox o sul vassoio
in alluminio per barbecue durante la cottura?
¢ La temperatura e troppo alta?

Cibo poco cotto e L'interruttore e stato regolato correttamente?
¢ E stata accesa la pasta di alcool e la carbonella?

1. E meglio iniziare a cuocere quando la temperatura ha raggiunto circa 300° C (6-8 minuti
dopo che la carbonella & stata accesa). In questo modo il cibo pud essere esente da inquin-
amento da fumo.

2. Prima di aggiungere di nuovo pasta di alcool o blocchi di alcool solido, assicurarsi che il
fuoco sia completamente spento.

3. Nel caso in cui pasta di alcool o blocchi di alcool solido siano fuoriusciti dalla base del con-
tenitore della carbonella, pulire prima di accendere.

4. Nel caso in cui pasta di alcool o blocchi di alcool solido siano stati accesi accidentalmente,
spegnere il fuoco con un panno bagnato o coprendo con qualcosa non infiammabile. E
pericoloso spegnere il fuoco agitando le mani.

5. Carbonelle differenti hanno effetto di calore diverso. Il carbone di legna tradizionale puo
soddisfare le esigenze della cottura alla griglia. Il carbone di legno puro puo raggiungere
un miglior effetto calore.

6. SUS304 scolora quando colpita dal fuoco a temperatura elevata. Di conseguenza, le parti
che vengono direttamente a contatto con il fuoco, come il contenitore della carbonella, la
base del contenitore della carbonella, il vassoio di raccolta dell'olio, la griglia barbecue e
la piastra barbecue, possono scolorire dopo I'uso. E un fenomeno normale, non un difetto
di produzione.

7. E un prodotto per la casa. Puo essere utilizzato anche per cucinare cibo e bollire acqua
mettendo una pentola sulla griglia in acciaio inox bollente.




La griglia e garantita per due anni dalla data di acquisto. Tutti i difetti di materiale o di fabbri-
cazione verranno riparati gratuitamente.
Vale quanto segue:

e Tutte le richieste di risarcimento, compresi i danni consequenziali, non saranno prese in
considerazione.

e Qualsiasi riparazione o sostituzione di componenti entro il periodo di garanzia non si tra-
durra in un'estensione del periodo di garanzia.

e La garanzia decade se sono state apportate modifiche, sono stati montati componenti
non originali o se la griglia & stata riparata da terzi.

e | componenti soggetti a normale usura, come le griglie, non sono coperti dalla garanzia.

e lLa garanzia vale solo a fronte di presentazione della ricevuta di acquisto originale, inalte-
rata e con la data di acquisto stampata.

e La garanzia non copre danni causati da azioni che differiscono da quelle descritte nel
manuale d'uso o da negligenza.

e | costi di trasporto e i relativi rischi durante il trasporto della griglia o di suoi componenti
devono essere sempre a carico dell'acquirente.

Per evitare costi inutili, si consiglia di leggere sempre attentamente il manuale d'uso. Se ques-
to non fornisce una soluzione, portare la griglia al rivenditore per la riparazione.

Manipolazione e smaltimento delle batterie usate in sicurezza

Nota bene: Utilizzare solo batterie AA approvate disponibili in commercio.

Ricordarsi di smaltire le batterie correttamente secondo la normativa locale, cioe in un punto
di raccolta batterie. Le batterie non possono essere smaltite con i rifiuti domestici.

Cs' Hg* Pb*
Corretto smaltimento della carbonella
Smaltire la carbonella solo in appositi contenitori incombustibili o in metallo. Non gettare in
contenitori di plastica o infiammabili.

Smaltimento ecologico delle apparecchiature elettriche
Smaltire il vecchio grill presso punti di raccolta appropriati, il produttore puo indicarli su richie-
sta. Non smaltire il vecchio dispositivo insieme ai rifiuti domestici.
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Folgende sikkerhetsmeldinger forteller brukeren
hvordan man skal bruke maskinen riktig og sikkert,
for a forebygge uforutsigbar fare eller skade.

Varsle: Brukeren kan bli skadet hvis han/hun ikke
felger merknaden.

Bemerk: Hvis brukeren ikke fglger merknaden, vil
maskinen bli skadet.

4 Dette er et tegn pa farlig drift.
o Dette er et tegn pa ulovlig drift.
e Dette er en merknad som brukeren ma adlyde.

Varsle

e Stromforsyningen er 4 stk AA-batterier. Batteriene
ma plasseres inn i batteriboksen i samsvar med
merket retning.

e Ta batteriene ut nar maskinen ikke skal brukes
over en lengre periode. Hvis ikke, kan en alvorlig
lekkasje skade batterikassen.

o Hvis maskinen bryter sammen, kan du stanse drif-
ten og sla av bryteren.

A Fare

o Under matlaging, oppbevar maskinen utilgjenge-
lig for barn for a unnga skolding.

o | bruk eller etter bruk, ma du ikke bergre grillsta-
tivet/-platen i rustfritt stal med hendene. Det er
lett a bli brent.

o Legg maskinen pa et flatt sted hvor den er util-
gjengelig for barn for a unnga skalde, katastrofe
og funksjonssvikt.




Etter bruk

Plasser maskinen pa et sikkert sted utenfor barns
rekkevidde og uten ild, la trekullet brenne av seg
selv. For a unnga bran, legg kullglgrne i vann og
sgrg for at flammene er helt slukket for du avhen-
der dem. lkke kast kullglar i en brennbar behol-
der.

Ikke slukk kullet med vann umiddelbart. Gnist
eller damp kan vises. Det er bedre a dekke over
trekullskalen med vatt papir. Slukk deretter kullet
ved a helle over vann pa det vate papiret.
Brenntiden av trekull er 56 timer. Kontroller at
kullet brennes helt ut fer du avhender gler.

Sikkerhetsadvarsler

Les bruksanvisningen for bruk.

lkke demonter, reparer eller bygg om maskinen.
Unormal drift kan fgre til brannfare.

Ikke kjgr maskinen over lengre tid uten mat pa
grillplaten i rustfritt stal eller grillorettet i alumi-
nium. Hoy temperatur kan fore til misfarging av
belegget pa grillbrettet i aluminium.

For a resirkulere, bgr brukte batterier sorteres
vekk fra normalt soppel. Brukte batterier skal
kastes i en neerliggende gjenvinningsstasjon.

lkke legg maskinen i vann for rengjering.
Maskinen vil slutte a fungere pa grunn av kort-
slutning.

lkke bruk maskinen pa termolabile materialer som
plastbord, glass eller papirputer. Ellers kan maski-
nen bli skadet, eller forarsake brann.

lkke bruk maskinen i lukkede rom over lengre
perioder. Dette kan fare til at brukeren kveles pa
grunn av mangel pa oksygen.




Ikke bruk maskinen i naerheten av andre varme-
apparater, ellers kan maskinen bryte sammen.
Ikke rip i aluminiums-grillbrettets overflate med
skarpe gjenstander, slik som metallskjeer. Ellers
kan belegg pa aluminiums-grillbrettet bli skadet
og levetiden vil bli forkortet.
lkke bruk maskinen i varme og fuktige steder som
badstue eller badehus.
Nar du vasker de avtakbare delene, bgr du ren-
gjore dem med en vat klut og terke dem av med
en torr klut.
Avhend maskinen i henhold til riktig prosedyre
for avhendig. Hvis ikke, kan det fore til forurens-
ning.
Unnga at vann og regn trenger inn i maskinen.
Oppbevar maskinen langt borte fra alt som er
brennbart, slik som gnist, flamme eller brannkil-
de.
Ved grilling, er det forbudt a helle vann pa grillp-
laten i rustfritt stal eller grillbrettet i aluminium.
Grillplaten i rustfritt stal eller grillbrettet i alumi-
nium kan deformeres nar de kommer i kontakt
med kjelig vann nar de har hgy temperatur.
Etter bruk fjernes trekullskalen fra maskinen med
verktayet. Dekk over kullskalen med vatt papir, og
slukk deretter kullet ved a ha litt vann pa det vate
papiret. Ved denne maten blir det ingen gnist.
]IcDet eorI forbudt a bruke dette produktet til andre
ormal.



Installere batterier
Trekk ut batteriboksen og sett inn batteriene i henhold til markert retning. (Bilde 1)

Sla pa ildkraft-bryteren

S1a pa bryteren og bekreft at stremindikatoren lyser. Vri deretter bryteren med klokken
til "MAX". (Bilde 2)

Bemerk: Nar temperaturen er for hey, vrir du bryteren mot klokken for a senke tempera-
turen.

Legg kull i kullskalen

Legg en passende mengde kull i kullskalen. Det ma ikke overskride "MAX"-merket pa
kullskalen. For mye kull kan brenne maten og skade belegget pa grillbrettet av alumi-
nium. (Bilde 3)

Tilsett tennmiddel (tenngel eller faste tennbrikker)

a). Tilsett tenngel

Fra det konkave senteret trekullskalens base, press tenngel (ca 25-30 g) rundt pa bunnen.
(Bilde 4a)

b). Legg i faste tennbrikker
Legg i faste tennbrikker pa det konkave senteret av trekullskalens base, fire sma biter
(5g/stk) eller en stor del (20g/stk), bruk 15-20g faste tennbrikker pr gang. (Bilde 4b)

A Ting a vaere oppmerksom pa:
Du ma ikke tilsette bade tenngel og faste tennbrikker samtidig, bare velg en av dem.

Hvis du ikke kan male bruksmengden av tenngel eller faste tennbrikker, henvises det til
"MAX"-merket. Tenngel eller faste tennbrikker som er lagt i ma ikke overstige "MAX"-
merket. (Bilde 4c)

Det er farlig a overdrive bruken av tenngel eller faste tennbrikker

Tenn tenngeleen eller tennbrikkene.
Tenn tenngeleen eller de faste tennbrikkene i kullskal-basen med tenneren. (Bilde 5)

A For tenning, ikke dekk til kullskalens base med kullskalen.

6.

Plasser trekullskalen med trekull i kullskal-basen.

Plasser trekullskalen pa kullskalens base ved hjelp verktgyet. Det tar ca 3 minutter a tenne
kullet. | begynnelsen, kan rgyk forarsake at gynene foles ubehagelig. Sett maskinen pa et
godt ventilert sted i 3 minutter far lukten og reyken forsvinner. (Bilde 6)

Plasser grillstativet i rustfritt stal og BEG-platen i rustfritt stal pa fettoppsamlingsbrettet.
Plasser grillstativet i rustfritt stal og grillplaten i rustfritt stdl pa fettoppsamlingsbrettet.
Begynn a lage mat fgr temperaturen stiger. (Bilde 7)




Oppmerksomhet under bruk

| tilfelle trekullet er lagret i et fuktig miljg i lang tid, kan det sprute etter det antennes.
Det er nedvendig & dekke over trekullskdlen med fettoppsamlingsbrettet og grillstativet /
-platen i rustfritt stal.

SUS304 misfarges nar ved hgy temperatur. Som et resultat, kan deler som er i direkte
kontakt med ild, som kullskalen, kullskalens base, fettoppsamlingsbrettet, grillstativet og
grillplaten, misfarges etter bruk. Det er et vanlig fenomen, ikke en produksjonsfeil.

Slukk kullet med vann utendgars etter bruk. Fer du forlater det, ma du serge for at det er
skikkelig slukket.

Nar det ikke er noen flammer synlige etter tenning av enheten, ikke tenn den igjen umid-
delbart eller plasser den i neerheten av noen brannkilde. Det er forbudt a plassere maski-
nen i neerheten av en brannkilde.

Tenn tenngeleen eller faste tennbrikker etter at kullskalens base plasseres inn i maskinen.
Hvis du ikke kan tenne den, tenn tenngeleen eller de faste tennbrikkene pa riktig mate
igjen. Det er forbudt & smare tenngel direkte pa kullet.

Ikke velt eller sett maskinen pa skra under bruk.

Det er forbudt a legge i tenngel eller faste tennbrikker under grilling.

Etter bruk

Sla av bryteren. Deretter fjernes grillplaten i rustfritt stal, grillstativet i rustfritt stal og fet-
toppsamlingsbrettet fra maskinen.

Nar det benyttes fortynner, kan benzen og en grov klut skade grillplaten i rustfritt stal,
grillstativet i rustfritt stal og fettoppsamlingsbrettet.

Etter bruk, er temperaturen i s/s grillstativet, grillplaten i rustfritt stal og fettoppsamlings-
brettet meget hay. Kjol ned, og rengjor deretter.

Rengjor grillplaten i rustfritt stal, grillstativet i rustfritt stal og fettoppsamlingsbrettet
med et ngytralt vaskemiddel, terk dem av med en myk klut eller svamp.

Det er forbudt a legge hele maskinen i vann. Rengjer med en fuktig klut og terk av med
en torr klut.

Etter bruk kan kullet fortsatt brenne i 5-6 timer. Nar kullet har brent helt ut, slukk kullet
helt med vann, kast glerne og rengjer deretter maskinen.

Rengjer fettoppsamlingsbrettet, grillstativet i rustfritt stal og grillplaten med vat klut, og
tork deretter av med en torr klut. Rengjer maskinen med en myk klut.
Etter torking, oppbevar den pa et sted i skyggen uten fuktighet.



Defekte forhold Bekreftelse av saker

Indikatorlampen er ikke pa e Er batteriet satt riktig i?

e Har batteriet strem?
e Har du slatt pa bryteren?

Maten er brent e Er det andre objekter pa grillplaten i rustfritt stal eller grillbrettet i

aluminium under matlagingen?
e Er temperaturen for hoy?

Maten er ikke stekt godt ¢ Har du justert bryteren riktig?

nok

e Tente du tenngelet og kullet?

Det er bedre a starte grillingen fgr temperaturen nar ca. 300 °C (6-8 minutter etter trekul-
let er tent). P4 denne maten maten kan vaere fri for reyk-forurensning.

For du legger i tenngel eller faste tennbrikker igjen, pass pa at flammene er helt slukket.

| tilfelle tenngel eller faste tennbrikker drypper ut av trekullskalens base, rengjor den for
du tenner.

Dersom tenngel eller faste tennbrikker antennes ved et uhell, slukk brannen med en vat
klut eller ved & dekke over med noe som ikke er brannfarlig. Det er farlig a slukke bran-
nen ved a vifte med hendene.

Ulike kull har forskjellig varmeeffekt. Tradisjonelt trekull kan oppfylle kravet for grilling.
Rent trekull kan oppna bedre varmeeffekt.

SUS304 misfarges nar ved hgy temperatur. Som et resultat, kan deler som er i direkte
kontakt med ild, som kullskalen, kullskalens base, fettoppsamlingsbrettet, grillstativet og
grillplaten, misfarges etter bruk. Det er et vanlig fenomen, ikke en produksjonsfeil.

Det er et kjent produkt. Det er et kjent produkt. Den kan ogsa brukes til tilbereding av
mat og koke vann i en gryte plassert pa stativet i rustfritt stal.




Det er en to-ars garanti pa grillen fra kjgpsdato. Alle material- eller produksjonsfeil vil bli
reparert gratis.
Folgende gjelder:

e Alle erstatningskrav, inkludert felgeskade, vil ikke bli underholdt.

e Eventuelle reparasjoner eller utskifting av komponenter i garantiperioden vil ikke fgre til
forlengelse av garantiperioden.

e Garantien bortfaller hvis det har blitt gjort noen endringer, uoriginale komponenter er
montert, eller hvis grillen har blitt reparert av en tredjepart.

e Komponenter som er utsatt for normal slitasje, slik som stativer, dekkes ikke av garantien.

e Garantien er kun gyldig ved presentasjon av den opprinnelige, uendrede og dato-stem-
plede kvitteringen.

e  Garantien dekker ikke skader som skyldes handlinger som avviker fra de som er beskrevet
i brukerhandboken eller forsemmelse.

e Transportkostnader og risikoene involvert i transport av grillen eller komponenter skal
alltid veere kjgperens ansvar.

For & hindre ungdvendige utgifter, anbefaler vi at du alltid leser denne bruksanvisningen ngye
forst. Hvis dette ikke gir en lgsning, ta med grillen til distributgren for reparasjon.

Sikker handtering og avhending av brukte batterier

Veer obs pa: Bruk kun kommersielt godkjente AA-batterier.

Husk & avhende batteriene pa riktig mate i henhold til lokale bestemmelser, dvs. pa et batteri-
innsamlingssted. Batterier ma ikke kastes sammen med husholdningsavfall.

Cs' Hg’ Pb?
Riktig avhending av trekull
Kast kull i ubrennbare beholdere eller metallbeholdere. Ikke kast i plast eller brennbare behol-
dere.

Miljevennlig avhending av elektrisk utstyr
Avhend din gamle grill pa innsamlingspunkter, som produsenten kan peke ut til deg pa fores-
porsel. Ikke kast den gamle enheten med husholdningsavfall.
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De volgende veiligheidsopmerkingen zullen de
gebruiker duidelijk maken hoe de machine correct
en veilig gebruikt moet worden, om op voorhand
onvoorspelbare, gevaarlijke situaties of beschadi-
ging te voorkomen.

Waarschuwing: De gebruiker zal gekwetst raken
indien hij/zij de opmerking niet volgt.

Merk op: Als de gebruiker de opmerking niet volgt
zal de machine beschadigd worden.

4 Dit is een opmerking van gevaarlijk gebruik.

o Dit is een opmerking van verboden gebruik.

e Dit is een opmerking die de gebruiker moet nale
ven.

A Waarschuwing

e De voedingsspanning is afkomstig van 4
AA-batterijen. De batterijen moeten in de gemar-
keerde richting in de batterijhouder geplaatst
worden.

o Gelieve de batterijen te verwijderen wanneer de
machine voor langere tijd niet gebruikt wordt.
Indien dit niet gedaan wordt kan lekkage de bat-
terijhouder beschadigen.

o Als de machine stuk gaat, gelieve dan de werking
te stoppen en de schakelaar uit te schakelen.

A Gevaar

o Houd de machine tijdens het koken uit het bereik
van kinderen om verbranding te voorkomen.

o Gelieve tijdens of na gebruik de rvs BBQ-rek/plaat
niet rechtstreeks met de handen aan te raken. U
kan uzelf makkelijk verbranden.




o Gelieve de machine op een geschikte plaats te zet-

ten, uit het bereik van kinderen, om verbranding,
rampen en slechte werking te vermijden.

Na gebruik

Plaats de machine op een veilige plaats buiten
het bereik van kinderen en zonder vuur, laat
het houtskool automatisch opbranden. Dompel
houtskoolsintels onder in water om een ramp ten
gevolge van brand te voorkomen en verzeker dat
het vuur volledig gedoofd is voor de verwijdering.
Werp de houtskoolsintels niet in een brandbare
container.

Door het houtskoolvuur niet rechtstreeks met
water. Er kunnen vonken of stoomvorming
optreden. Het is beter om de houtskoolkuip af
te dekken met een natte doek. Doof daarna het
houtskoolvuur door water op de natte doek te
sproeien.

Houtskool blijft gedurende 56 uur branden.
Verzeker dat het houtskool volledig opgebrand is
vooraleer u de sintels weg gooit.

Veiligheidsopmerkingen

Lees de gebruiksaanwijzing voor gebruik.

De machine niet ontmantelen, herstellen of
opnieuw samenstellen. Abnormale werking kan
een ramp in de vorm van brand veroorzaken.
Schakel de machine niet voor langere tijd aan zon-
der voedsel op het rvs BBQ-rek of de aluminium
BBQ-plaat. Hoge temperaturen kunnen zorgen
vc|>or de verkleuring van de coating van de BBQ-
plaat.

Gebruikte batterijen moeten voor recyclage ges-
cheiden worden van normaal afval. Gebruikte bat-
terijen moeten verwijderd worden bij het dichtst-
bijzijnde recyclagecentrum.

D




Dompel de machine niet onder in water voor rei-
niging. De machine zou hierdoor niet meer wer-
ken vanwege kortsluiting.

Gebruik de machine niet op een temperatuurge-
voelig oppervlak zoals een plastic tafel, glas of
papierfolie. De machine zal beschadigd worden
en zelfs een ramp onder de vorm van brand kan
veroorzaakt worden.

Gebruik de machine niet voor langere tijd in een
afgesloten ruimte. De gebruiker kan hierdoor
stikken als gevolg van zuurstoftekort.

Gebruik de machine niet in de nabijheid van
andere verwarmingstoestellen, de machine kan
hierdoor mogelijk stuk gaan.

Maak geen krassen in de aluminium BBQ-plaat
met scherpe voorwerpen zoals metalen lepels. De
coating van de aluminium BBQ-plaat kan hierdo-
or beschadigd worden wat de levensduur ervan
zal verkorten.

Gebruik de machine niet in warme en vochtige
plaatsen zoals sauna’s en badhuizen.

Gebruik wanneer u de afneembare onderdelen
reinigt een natte doek en droog ze af met een
droge doek.

Gelieve de machine als afval te verwijderen vol-
gens de correcte procedure voor afvalverwijde-
ring. Indien u dit niet doet kan milieuvervuiling
het gevolg zijn.

Zorg er voor dat er geen water en regen de
machine in de machine komt.

Gelieve de machine ver weg te houden van alle
ontstekingsbronnen zoals vonken, vlammen of
brandhaarden.

Tijdens het grillen is het verboden om water te
gieten over het rvs BBQ-rek of de aluminium BBQ-
plaat. Het rvs BBQ-rek of de aluminium BBQ-plaat
kunnen vervormen wanneer koel water in contact
komt met de hete temperaturen.



A

Neem na gebruik de houtskoolkuip met het
gereedschap uit de machine. Dek de houtskool-
kuip af met een natte doek en doof daarna het
houtskoolvuur door water op de natte doek te
sproeien. Op deze manier zijn er geen gensters.
Het is verboden om dit product voor andere doe-
leinden te gebruiken.

Batterijen installeren
Trek de batterijhouder uit en installeer de batterijen in de gemarkeerde richting. (Afb 1)

De regelknop aan zetten

Zet de regelknop aan en controleer of het indicatielampje “voeding aan” oplicht. Draai
de schakelaar daarna naar “"MAX". (Afb 2)

Merk op: Draai de regelknop in tegenwijzerzin om de temperatuur te verlagen wanneer
deze te hoog is.

Plaats houtskool in de houtskoolkuip.

Plaats geschikt houtskool in de houtskoolkuip. Het is beter om de “MAX" markering op
de houtskoolkuip niet te overschrijden. Te veel houtskool kan het voedsel verbranden en
de coating van de aluminium BBQ-plaat beschadigen. (Afb 3)

Brandversneller toevoegen (alcoholpasta of vaste alcohol-blokken)

a). Alcoholpasta toevoegen

Spuit vanuit het holle centrum van het onderstel van de houtskoolkuip alcoholpasta
(ongeveer 25-30 g) in het rond en op de bodem. (Afb 4a)

b). Vaste alcohol-blokken toevoegen

Plaats vaste alcohol-blokken in het holle centrum van het onderstel van de houtskool-
kuip, vier kleine stukken (5 g/st) en een groot stuk (20 g/st), en gebruik hiervoor telkens
vaste alchoholblokken van 15-20 g. (Afb 4b)

Aandachtspunten:

Het is niet nodig om alcoholpasta en vaste alcohol-blokken samen te gebruiken, kies er
gewoon een. Als u de gebruikte hoeveelheid alcoholpasta of vaste alcohol-blokken niet
nauwkeurig kan meten, gelieve dan de met “MAX" gemarkeerde lijn als referentie te
gebruiken. De alcoholpasta of vaste alcohol-blokken mogen de met “MAX"” gemarkeerde
lijn niet overschrijden. (Afb 4c)

Het teveel aan alcoholpasta of vaste alcohol-blokken gebruiken is gevaarlijk.

Ontsteek de alcoholpasta of vaste alcohol-blokken.
Ontsteek de alcoholpasta of vaste alcohol-blokken in het onderstel van de houtskoolkuip
met de ontsteker. (Afb 5)




A Bedek het onderstel van de houstkoolkuip niet met de houtskoolkuip voor het ontsteken.

6. Plaats de houtskoolkuip met houtskool in het onderstel van de houtskoolkuip.
Plaats de houtskoolkuip op het onderstel van de houtskoolkuip met het gepaste gereed-
schap. Het ontsteken van het houtskool duurt ongeveer 3 minuten. In het begin kan de
rook zorgen voor een onaangenaam gevoel in de ogen. Plaats de machine gedurende 3
minuten op een goed geventileerde plaats totdat de reuk en de rook verdwijnen. (Afb 6)

7. Plaats het rvs BBQ-rek en de aluminium BBQ-plaat op de vetopvanglade.
Plaats het rvs BBQ-rek en de aluminium BBQ-plaat op de vetopvanglade. Begin het voed-
sel te bereiden totdat de temperatuur verhoogt (Afb 7)

Aandachtspunten tijdens gebruik

e Wanneer het houtskool gedurende lange periode op een vochtige plaats bewaard werd
kunnen er vonken ontstaan na het ontsteken. Het is noodzakelijk om de houtskoolkuip
af te dekken met de vetopvanglade en het rvs BBQ-rek/plaat.

e SUS304 verkleurt bij gebruik onder hoge temperatuur. Als gevolg hiervan kunnen onder-
delen die in direct contact met het vuur komen, zoals de houtskoolkuip, het onderstel
van de houtskoolkuip, de vetopvanglade, het BBQ-rek en de BBQ-plaat, na gebruik ver-
keuren. Dit is een normaal fenomeen en geen fabricagefout.

¢ Doof het houtskoolvuur na gebruik met water, buitenshuis. Verzeker dat het vuur uit is
alvorens weg te gaan.

e Devlam is niet duidelijk dus moet er speciale aandacht aan besteed worden. Het is verbo-
den om de machine in de nabijheid van een vuurhaard te plaatsen.

¢ Ontsteek de alcoholpasta of vaste alcohol-blokken nadat het onderstel van de houtskool-
kuip in de behuizing van de machine geplaatst is.

e Indien er geen ontsteking plaats vindt, ontsteek dan de alcoholpasta of alcohol-blokken
opnieuw op de gepaste manier. Het is verboden om de alcoholpasta rechtstreeks op het
houtskool te smeren.

e Kantel of draai de machine niet te ver tijdens gebruik.

e Hetis verboden om alcoholpasta of vaste alcohol-blokken toe te voegen tijdens het gril-
len.

Na gebruik

e Zet de schakelaar uit. Neem daarna het rvs BBQ-rek, aluminium BBQ-plaat en de vetop-
vanglade uit de behuizing van de machine.

¢  Bij het gebruik van verdunningsmiddel kunnen Benzeen en ruwe stof het rvs BBQ-rek, de
BBQ-plaat en de vetopvanglade beschadigen.

¢ Na gebruik is de temperatuur van het rvs BBQ-rek, de BBQ-plaat en de vetopvanglade
zeer hoog. Laat deze afkoelen, en reinig ze.

¢ Reinig het rvs BBQ-rek, de BBQ-plaat en de vetopvanglade met een neutrale detergent,
en veeg en droog ze daarna af met een zachte doek of spons.

e Hetis verboden om de volledige machine in water onder te dompelen. Gelieve met een
natte doek te reinigen en met een droge doek af te vegen.

e Na gebruik kan het overgebleven vuur nog 5-6 uur branden. Doof wanneer het houtskool
volledig opgebrand is het vuur volledig met water, verwijder de sintels, en reinig daarna

@ de machine.




1. Reinig de vetopvanglade, het rvs BBQ-rek en de BBQ-plaat met een natte doek, en veeg
ze daarna droog met een droge doek. Reinig de behuizing van de machine met een zach-
te doek.

2. Sla de machine na het drogen op in een omgeving zonder vocht.

Foute Omstandigheden Bevestiging is belangrijk

Het indicatielampje brandt e Is de installatie van de batterij correct?
niet ¢ Heeft de batterij stroom?
* Hebt u de schakelaar aan gezet?

Voedsel te gaar ¢ Bevinden er zich andere voorwerpen op het rvs BBQ-rek of de
aluminium BBQ-plaat tijdens het koken?
¢ |s de temperatuur te hoog?

Voedsel niet gaar ¢ Hebt u de regelknop juist aangepast?
* Hebt u de alcohol pasta en houtskool ontstoken?

1. Het is beter om met grillen te starten wanneer de temperatuur ongeveer 300°C bereikt
heeft (6-8 minuten na het ontsteken van het houtskool). Op deze manier zal het voedsel
niet met rook verontreinigd zijn.

2. Verzeker dat het vuur volledig gedoofd is vooraleer u opnieuw alcoholpasta of vast alco-
hol-blokken toevoegt.

3. Reinig de houtskoolkuip vooraleer te ontsteken wanneer er alcoholpasta of vaste alcohol-
blokken uit de houtskoolkuip druppelen.

4. Doof het vuur met een natte doek of door het met een niet brandbaar voorwerp af te
dekken wanneer de alcoholpasta of de vaste alcohol-blokken per ongeluk ontsteken. Het
is gevaarlijk om het vuur te doven door met de handen te zwaaien.

5. Verschillende soorten van houtskool hebben een verschillend warmte-effect. Traditioneel
houtskool voldoet aan de vereisten voor grillen. Puur houtskool kan een beter warmte-
effect bereiken.

6. SUS304 verkleurt bij gebruik onder hoge temperatuur. Als gevolg hiervan kunnen onder-
delen die in direct contact met het vuur komen, zoals de houtskoolkuip, het onderstel van
de houtskoolkuip, de vetopvanglade, het BBQ-rek en de BBQ-plaat, na gebruik verkeuren.
Dit is een normaal fenomeen en geen fabricagefout.

7. Het is een huishoudelijk product. Het kan ook gebruikt worden voor het bereiden van
voedsel en het koken van water wanneer een pan op het rvs rek geplaatst wordt.




Uw grill heeft een garantieperiode van twee jaar, geldend vanaf de datum van aankoop. Alle
defecten aan materialen en fabricagefouten zullen gedurende deze periode gratis hersteld
worden.

Het volgende is van toepassing:

e Alle claims voor vergoedingen, inclusief gevolgschade, zullen niet ontvankelijk verklaard
worden.

e Herstellingen aan of vervanging van onderdelen tijdens de garantieperiode zullen niet
leiden tot een verlenging van de garantieperiode.

e De garantie zal vervallen wanneer er aanpassingen gemaakt zijn, er geen originele onder-
delen aangesloten zijn of wanneer de grill vervangen werd door een derde partij.

¢ Onderdelen die onderhevig zijn aan normale slijtage zoals de schotels vallen niet onder
de garantie.

e De garantie is enkel geldig bij het voorleggen van het origineel, onaangepast en van een
datum voorziene aankoopbewijs.

e De garantie dekt geen schade die veroorzaakt werd door acties die afwijken van deze die
hierboven beschreven zijn in de gebruikershandleiding of door nalatigheid.

e Transportkosten en de risico’s verbonden aan het transport van het toestel of onderdelen
van het toestel zijn steeds voor rekening van de koper.

Om onnodige kosten te vermijden raden we u aan om steeds eerst de gebruikershandleiding
aandachtig te lezen. Als dit geen oplossing biedt, breng uw grill dan naar uw verdeler voor
herstelling.

Veilige bevestiging en verwijdering van gebruikte batterijen

Merk op: Gebruik enkel goedgekeurde AA-batterijen voor commercieel gebruik.

Vergeet niet de batterijen te verwijderen volgens de lokale regelgeving, bijvoorbeeld bij een
inzamelpunt voor gebruikte batterijen. Batterijen mogen niet samen met huishoudelijk afval
verwijderd worden.

Cs' Hg* Pb?
Gepaste verwijdering van houtskool

Verwijder houtskool enkel in geschikte niet brandbare metalen containers. Verwijder houts-
kool niet in plastic of brandbare containers.

Milieuvriendelijke verwijdering van elektrische toestellen
Gelieve uw oude grill op een geschikt inzamelpunt af te leveren. De fabrikant kan er op uw
aanvraag een aanwijzen. Verwijder uw oude toestel niet samen met huishoudelijk afval.
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Ponizsze uwagi dotyczace bezpieczenstwa infor-
mujg uzytkownika, jak prawidtowo i bezpiecznie
obstugiwac grilla, aby z géry unikna¢ niespodziewa-
nego zagrozenia lub uszkodzenia.

Ostrzezenie: Jesli uzytkownik nie zastosuje sie do
oznaczenia, moze sie zranic.

Uwaga: Jesl uzytkownik nie zastosuje si¢ do oznac-
zenia, grill zostanie uszkodzony.

4 To jest oznaczenie niebezpiecznego uzytkowania.
o To jest oznaczenie zabronionego uzytkowania.
e Uzytkownik musi przestrzegac tego oznaczenia.

A Ostrzezenie

e Zasilanie to 4 baterie AA. Baterie nalezy umiescic
w pojemniku na baterie, zgodnie z oznaczeniem
biegundw.

e Prosze wyjac baterie, gdy grill nie jest uzywany
przez dtuzszy okres czasu. Jesli nie zostang wyjete,
powazny wyciek moze uszkodzi¢ pojemnik na
baterie.

o Jesli grill zepsuje sig, prosze zaprzestac jego uzyt-
kowania i wytgczyc przetacznik.

A Niebezpieczenstwo

o Podczas pieczenia nalezy utrzymywac grill poza
zasiegiem dzieci, aby unikngc oparzenia.

o W trakcie lub po zakonczeniu uzytkowania prosze
nie dotykac rusztu/ptyty grilla ze stali nierdzewne;
gotymi rekami. Mozna tatwo sie poparzyc.

o Prosze ustawic grill na rownej powierzchni poza
zasiegiem dzieci, aby unikng¢ poparzenia, nie-
bezpieczenstwa i n|epraW|d’fowego dziatania.




Po zakonczeniu uzytkowania

Ustawic grill w bezpiecznym miejscu poza zasie-
giem dzieci i bez ognia, pozwolic, aby wegiel
drzewny samoistnie sie wypalit. Aby uniknac nie-
bezpieczenstwa pozaru, zanurzyC rozzarzony
wegiel drzewny w wodzie i przed wyrzuceniem
upewnic sie, ze ogien zostat catkowicie ugaszony.
Nie wyrzucac rozzarzonego wegla drzewnego do
palnego pojemnika.

Nie gasi¢ gwattownie woda ptonacego wegla
drzewnego. Mogg pojawic sie iskry lub para.
Lepiej jest zakry¢ pojemnik na wegiel drzewny
kawatkiem mokrej szmatki. Nastepnie zgasi¢
ptonacy wegiel drzewny, stosujgc spryskiwanie
wodg na mokrg szmatke.

Czas palenia wegla drzewnego to od 5 do 6 god-
zin. Przed wyrzuceniem, upewnic sie, ze wegiel
drzewny catkowicie sie wypalit.

Uwagi dotyczace bezpieczenstwa

Przed uzyciem nalezy przeczytac instrukcje obstu-
gi.

Nie rozmontowywac, naprawic ani nie przerabiac
grilla. Nieprawidtowe uzytkowanie moze spow-
odowac pozar.

Nie uzywac grilla przez dtuzszy czas bez jedzenia
na powierzchni ptyty ze stali nierdzewnej lub alu-
miniowej tacy grilla. Wysoka temperatura moze
spowodowac zmiane koloru powtoki aluminiowe;
tacy grilla.

Zuzyte baterie nalezy oddzieli¢ od zwyktych $mie-
ci, aby poddac je recyklingowi. Zuzyte baterie
nalezy dostarczy¢ do najblizszego punktu recyk-
lingowego.

Nie zanurzac grilla w wodzie w celu jego czyszc-
zenia. W przeciwnym razie grill moze przestac
dziata¢ z powodu zwarcia.

{ PLJ




Nie uzywac grilla na nietrwatym termicznie mate-
riale, jak plastykowy stot, szkto lub podktadka
papierowa. W przeciwnym razie grill moze ulec
uszkodzeniu, powodujac nawet pozar.

Nie uzywac gr|IIa przez dtuzszy czas w zamknietym
pomieszczeniu. W przeciwnym razie uzytkownik
r?oze odczuwac dusznosci spowodowane brakiem
tlenu.

Nie uzywac grilla w poblizu innych urzadzen wyt-
warzajacych ciepto, bo w przeciwnym razie moze
ulec uszkodzeniu.

Nie zarysowac powierzchni aluminiowej tacy gril-
la ostrym przedmiotem, np. metalowa tyzka. W
przeciwnym razie powtoka aluminiowej tacy gril-
la zostanie uszkodzona i jej zywotnosc ulegnie
skroceniu.

Nie uzywac grilla w cieptych i wilgotnych
miejscach, jak sauna lub faznia.

Podczas mycia zdejmowanych czesci prosze czyscic
je przy pomocy mokrej i wycierac suchg szmatka.
Prosze zutylizowad zuzytego grilla zgodnie z
odpowiednimi procedurami dotyczacymi utylizac-
ji. W przeciwnym razie moze dojsc¢ do skazenia
srodowiska naturalnego.

Chronic grill przed dostawaniem sie do nie wody
lub deszczu.

Prosze trzymac grilla z dala palnych przedmiotow,
np. iskier, pfomieni lub zrédet ognia.

Podczas grlllowanla zabrania sie wylewania wody
na plyte ze stali nierdzewnej i na aluminiowa tace
grilla. Ptyta ze stali nierdzewnej lub aluminiowa
taca grilla moga sie odksztatci¢, gdy zimna woda
dostanie sie na ich rozgrzang powmrzchmg
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Po zakonczeniu uzytkowania nalezy wyjac pojem-
nik na wegiel drzewny z grilla, uzywajac narzed-
zia. Zakry¢ pojemnik na wegiel drzewny kawaftki-
em mokrej szmatki i nastepnie zgasic’ ogien,
spryskujgc wodg mokrg szmatke. W ten sposob
nie rozpryskuje sie iskry.

Zalbr?]nla sie uzywania tego produktu w innych
celach.

Montaz baterii
Wyjac¢ pojemnik na baterie i zamontowac je zgodnie z oznaczeniem biegunéw. (Rys. 1)

Wiaczanie przetacznika mocy ognia

Wiaczyc przetacznik i potwierdzié¢, ze swieci sie wskaznik mocy. Obréci¢ przetgcznik w
prawo do pozycji ,MAX". (Rys. 2)

Uwaga: Gdy temperatura jest za wysoka, obréci¢ pokretto w lewo, aby obnizy¢
temperature.

Wkiadanie wegla drzewnego do pojemnika

Witozy¢ odpowiedni wegiel drzewny do pojemnika. Nie zaleca sie przekraczanie linii
oznaczonej ,MAX" na pojemnik na wegiel drzewny. Zbyt duza ilos¢ wegla drzewnego
moze spali¢ jedzenie i uszkodzi¢ powtoke aluminiowej tacy grilla. (Rys. 3)

Dodac rozpatke (rozpatke zelowa lub kostki nasaczone alkoholem)

a). Dodac rozpatke zelowa

Zaczynajac od wklestego srodka podstawy pojemnika na wegiel drzewny, wycisna¢ spiral-
nie rozpatke zelowg (okoto 25-30 g) na dnie. (Rys. 4a)

b). Dodawanie kostek nasgczonych alkoholem

Potozyc kostki nasgczone alkoholem na wklestym $rodku podstawy pojemnika na wegiel
drzewny — 4 mate kostki (5 g/szt.) lub jedng duza (20 g/szt.), za kazdym razem uzy¢ 15-20
g kostek nasgczonych alkoholem. (Pic 4b)

Zwrdci¢ uwage na:

Nie ma potrzeby dodawania rozpatki zelowej razem z kostkami nasgczonymi alkoholem.
Wystarczy wybrac jedno z nich. Jesli nie mozna doktadnie zmierzy¢ ilosci wykorzystanej
rozpatki zelowej lub kostek nasgczonych alkoholem, prosze odnies¢ sie do linii oznac-
zonej ,MAX". Dodana rozpatka zelowa lub kostki nasgczone alkoholem nie powinny
przekraczac linii oznaczonej ,MAX". (Rys. 4c)

Nadmierne uzywanie rozpatki zelowej lub kostek nasaczonych alkoholem moze by¢ nie-
bezpieczne.

Podpali¢ rozpatke zelowa lub kostki nasaczone alkoholem.
Podpali¢ rozpatke zelowa lub kostki nasgczone alkoholem na podstawie pojemnika na
wegiel drzewny przy pomocy zapalnika. (Rys. 5)




Przed rozpaleniem nie zakrywa¢ podstawy pojemnikiem na wegiel drzewny.

Umiesci¢ pojemnik z weglem drzewnym w podstawie pojemnika na wegiel drzewny.
Umiesci¢ pojemnik na wegiel drzewny na podstawie przy pomocy oznaczonego
narzedzia. Rozpalenie wegla drzewnego zajmuje okoto 3 minut. Na poczatku dym moze
powodowac dyskomfort dla oczu. Umiesci¢ grilla w przewiewnym miejscu na 3 minuty az
zniknie zapach i dym. (Rys. 6)

Umiescic ruszt i plyte ze stali nierdzewnej na tacy na olej.
Umiescic ruszt i ptyte ze stali nierdzewnej na tacy na olej. Nie rozpoczyna¢ pieczenie jed-
zenia az wzro$nie temperatura. (Rys. 7)

Uwagi dotyczace uzytkowania

W przypadku wegla drzewnego przechowywanego w wilgotnym miejscu przed dtugi
okres czasu moze doj$¢ do rozpry$niecia po rozpaleniu. Koniecznie nalezy zakry¢ pojem-
nik na wegiel drzewny taca na olej i rusztem/ptyta ze stali nierdzewnej.

SUS304 odbarwia sie, gdy zostaje podgrzany do wysokiej temperatury. W wyniku tego
czedci, ktére bezposrednio stykaja sie z ogniem, jak pojemnik na wegiel drzewny, pod-
stawa pojemnika, taca na olej, ruszt grilla i ptyta grilla, moga zmieni¢ kolor po uzyciu. To
jest normalne zjawisko i nie stanowi wady produkcyjne;.

Po uzyciu ptonacy wegiel drzewny gasi¢ woda na zewnatrz. Przed pozostawieniem prosze
upewnic sig, ze ogien zostat ugaszony.

Jesli nie ma widocznych ptomieni od razu po podpaleniu, nie podpala¢ ponownie ani
nie umieszcza¢ w poblizu zrédta ognia. Zabrania sie umieszczania grilla w poblizu zrodta
ognia.

Podpali¢ rozpatke zelowa lub kostki nasagczone alkoholem po umieszczeniu podstawy
pojemnika na wegiel drzewny w obudowie grilla.

Jesli nie zapala sie, ponownie prawidtowo podpali¢ rozpatke zelowa lub kostki nasgczone
alkoholem. Zabrania sie bezposredniego smarowania wegla drzewnego rozpatka zelowa.
Nie pochyla¢ ani nie odwracac grilla podczas uzytkowania.

Zabrania sie dodawania rozpatki zelowej lub kostek nasgczonych alkoholem w czasie gril-
lowania..

Po zakonczeniu uzytkowania

Wytaczy¢ przetacznik. Nastepnie wyjac ptyte ze stali nierdzewnej, ruszt ze stali nierdzew-
nej i tace na olej z korpusu grilla.

Uzywanie rozpuszczalnika, benzenu i szorstkiej szmatki moze uszkodzi¢ ptyte ze stali
nierdzewnej, ruszt ze stali nierdzewnej i tace na olej.

Po zyciu temperatura rusztu ze stali nierdzewnej, ptyty ze stali nierdzewnej i tacy na olej
jest bardzo wysoka. Ostudzi¢ i nastepnie wyczyscic.

Wyczyscic¢ ptyte ze stali nierdzewnej, ruszt ze stali nierdzewnej i tace na olej naturalnym
detergentem, nastepnie wytrzec¢ i wysuszy¢ je miekka szmatka lub gabka.

Zabrania sie zanurzania w wodzie catego grilla. Prosze wyczysci¢ mokrg szmatka i wytrzed
sucha szmatka.

Po uzytkowaniu moze pozostawac ogien przez okoto 5-6 godzin. Po catkowitym wypale-
niu wegla drzewnego zgasi¢ ogien woda, wyrzuci¢ wypalony wegiel i nastepnie wyczyscic
grilla.



1.

2.

Wyczysci¢ tace na olej, ruszt ze stali nierdzewnej, ptyte ze stali nierdzewnej mokra
szmatka, nastepnie wytrze¢ suchg szmatka. Wyczysci¢ korpus grilla miekka szmatka.
Po wysuszeniu przechowywac go w zacienionym i suchym miejscu.

Niewtasciwe warunki Elementy do potwierdzenia

Wskaznik nie jest wigczony e Czy bateria jest prawidtowo zamontowana?

Jedzenie jest

Jedzenie jest

¢ Czy bateria ma energie?
® Czy wiaczono przetacznik?

przypalone e Czy podczas pieczenia na ptycie ze stali nierdzewnej lub na tacy
aluminiowe] znajduja sie inne przedmioty?
® Czy temperatura jest za wysoka?

e Czy prawidtowo wyregulowano przetacznik?

niedogotowane ¢ Czy podpalono rozpatke zelowa i wegiel drzewny?

Najlepiej rozpoczac grillowanie, gdy temperatura osiggnie okoto 300 °C (6-8 minut po
zapaleniu wegla drzewnego). W ten sposoéb jedzenie nie bedzie zanieczyszczone dymem.

Przed dodaniem rozpatki zelowej lub kostek nasaczonych alkoholem nalezy upewnic sie,
ze catkowicie zgaszono ogien.

W przypadku, gdy rozpatka zelowa lub kostki nasgczone alkoholem skapna poza
podstawe pojemnika na wegiel drzewny, wyczysci¢ przed rozpaleniem.

W przypadku, gdy przypadkowo zapali sie rozpatka zelowa lub kostki nasaczone alko-
holem, zgasi¢ ogien moga szmatka lub przez nakrycie czyms$ niepalnym. Gaszenie ognia
poprzez machanie rekami jest niebezpieczne.

Kazdy wegiel drzewny ma swojg witasng charakterystyke temperaturowa. Tradycyjny
wegiel drzewny moze spetnia¢ wymagania grillowania. Czysty wegiel drzewny moze
uzyskiwaé wyzsza temperature.

SUS304 odbarwia sie, gdy zostaje podgrzany do wysokiej temperatury. W wyniku tego
czesci, ktore bezposrednio stykaja sie z ogniem, jak pojemnik na wegiel drzewny, pod-
stawa pojemnika, taca na olej, ruszt grilla i ptyta grilla, moga zmieni¢ kolor po uzyciu. To
jest normalne zjawisko i nie stanowi wady produkcyjne;.

Jest to artykut gospodarstwa domowego. Mozna go réowniez uzywac do gotowania jedze-
nia i wody po umieszczeniu garnka na ruszcie ze stali nierdzewne;j.




Od daty zakupu obowigzuje na grilla 2-letnia gwarancja. Wszelkie usterki materiatowe i pro-
dukcyjne zostang naprawione nieodptatnie.
Dotyczy to:

¢ Nie zostang uwzglednione Zzadne roszczenia odnosnie odszkodowan, tacznie z wyniktymi
szkodami.

e Wszelkie naprawy lub wymiany podzespotéw, dokonywane w okresie gwarancyjnym, nie
beda wptywaty na przedtuzenie tego okresu.

e Gwarancja ulega zakonczeniu, jesli dokonano zmian, zamontowano nieoryginalne
podzespoty lub jesli naprawy wykonata osoba trzecia.

e  Podzespoty podlegajace normalnemu zuzyciu, takie jak ruszt, nie podlegaja gwarancji.

e Gwarancja obowigzuje wytgcznie na podstawie oryginalnego, niezmienionego i
zawierajgcego date dowodu zakupu.

e Gwarancja nie obejmuje uszkodzen spowodowanych przez dziatania, ktére réznia sie o
opisanych w instrukcji obstugi lub w wyniku jej naruszenia.

e Kupujacy bedzie zawsze ponosit koszty transportu oraz ryzyko zwigzane z transportem
grilla lub jego elementéw.

Aby unikna¢ niepotrzebnych wydatkéw, zalecamy najpierw zawsze doktadnie przeczytad
instrukcje obstugi. Jesli nie daje ro rezultatu, nalezy przekazac grilla naszemu dystrybutorowi
w celu naprawy.

Bezpieczne obstuga i utylizacja zuzytych baterii

Uwaga: Korzystac wytgcznie z dopuszczony do sprzedazy baterii AA.

Pamieta¢, aby prawidtowo utylizowa¢ baterie, zgodnie z lokalnymi przepisami, tj. w punkcie
zbiorki baterii. Baterii nie mozna wyrzuca¢ do odpadéw komunalnych.

Cs' Hg® Pb?
Prawidtowa utylizacja wegla drzewnego
Wegiel drzewny nalezy utylizowa¢ wytacznie w niepalnych lub metalowych pojemnikach. Nie
utylizowac w plastikowych lub palnych pojemnikach.

Utylizacja przyjazna srodowisku sprzetu elektrycznego
Prosze utylizowac starego grilla w odpowiednich punktach zbiérki opadéw, ktére na zyczenie
moze wskazac producent. Nie utylizowac starego urzadzenia wraz z odpadami komunalnymi.
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Foljande anvisningar om sdkerhet berattar for
anvandaren om hur man anvander apparaten pa ett
korrekt och sakert satt, for att undvika oforutsedda
faror eller skador i forvag.

Varning: Risk for att anvandaren kan skada sig om
man inte foljer anvisningarna.

Observera: Om anvandaren inte foljer anvisningar-
na, kan apparaten skadas.

4 Dessa anvisningar anger farlig anvandning av
apparaten.

o Dessa anvisningar anger férbjuden anvandning.

e Dessa anvisningar ska féljas av anvandaren.

A Varning

o Stromforsorjning hamtas fran 4PCS AA-batterier.
Batterierna maste placeras i batterifacket i
enlighet med anvisad riktning.

e Ta ut batterierna nar apparaten inte anvands
under en langre tid. Om inte, kan allvarligt lacka-
ge skada batteriluckan.

o Om apparaten strejkar, stoppa driften och sla av
strombrytaren.

A Fara

o Under matlagning, hall maskinen utom rackhall
for barn for att undvika risk for att skallas.

o Vid anvandning eller efter anvandning, ska du
inte réra grillgallret/ tallrik med handerna. Det ar
latt att bli skallad.

o Stall apparaten pa en slat och jamn plats, utom
rackhall for barn fér att undvika att barn skallas,
eller funktionsstérning.




Efter anvandning

Stall maskinen pa en saker plats utom rackhall for
barn och lat kolet brinna ut av sig sjalvt. For att
undvika brand, se till att elden ar helt slackt och
drank kolgléden med vatten innan du kasserar
det. Kasta inte kolgléden i brandfarlig behallare.
Slack inte kolelden direkt med vatten. Gnista eller
anga kan framkallas. Det ar battre att tacka skalen
med en blét servett. Slack sedan kolelden genom
att stdnka vatten pa den vata servetten.

Trakolets brinntid ar ca 56 timmar. Se till att grill-
kolet har helt brunnit ut innan du kastar resterna.

Anvisningar om sakerhet

Las bruksanvisningen fére anvandning.

Plocka inte isar, reparera eller rekonstruera appa-
raten. Onormal anvandning kan orsaka brand.
KG6r inte apparaten under en langre tid, utan mat
pa grilltallriken. H6g temperatur kan géra att gril-
Ibrickans belaggning i aluminium missfargas.

For atervinning, bor batterier skiljas fran normalt
skrap. Anvanda batterier ska kasseras till narma-
ste atervinningsstation.

Sank inte apparaten i vatten fér rengdring. Annars
kan apparaten sluta fungera pa grund av kortslut-
ning.

Anvand inte apparaten pa termiskt labilt materi-
al som plastbord, glas eller pappersblock. Annars
kan maskinen skadas, och leda till brand.

Anvand inte maskinen i slutet utrymme under en
langre tid. Annars kan anvandaren uppleva en
kansla av kvavning pa grund av brist pa syre.
Apparaten kan sluta att fungera om apparaten
anvands i narheten av andra varmekallor.

Repa inte ytan pa grillbrickan i aluminium med




vassa féremal som exempelvis en metallsked.
Annars kan aluminiumbeldgggningen pa grill-
brickan skadas och dess livslangd férkortas.
Anvand inte apparaten i varma och fuktiga utrym-
men som bastun eller badhuset.

Nar du tvattar de léstagbara delarna, ska du
rengdra dem med fuktig trasa och torka dem med
en torr trasa.

Kassera restprodukten enligt korrekt férfarande
fér atervinning. Om inte detta féljs, kan det leda
till miljoforstéring.

Se till att vatten och regn inte tranger in i appara-
ten.

Forvara apparaten fran allt brannbart som gni-
stor, lagor eller brandkallor.

Vid grillning, ska man inte halla vatten pa grill-
tallriken i rostfritt stal eller grillladan i aluminium.
Grilltallriken i rostfritt stal eller grillladan i alu-
minium kan deformeras nar kallt vatten halls vid
hég temperatur.

Efter anvandning, ta bort skalen med grillkol fran
apparaten med verktyget. Tack skalen med grill-
kol med en vat pappersservett, slack sedan kolel-
den genom att stanka vatten pa den vata pap-
persservetten. Pa detta satt uppstar inga gnistor.
Det ar inte tillatet att anvanda denna produkt for
andra andamal.



Installera batterier
Dra ut batterifacket och installera batterierna enligt anvisad riktning. (Bild 1)

Sla pa knappen for eld

Sla pa kontakten och kontrollera att stromindikatorn tands. Vrid sedan knappen medurs
till "MAX". (Bild 2)

Observera: Nar temperaturen ar for hog, vrid ratten moturs for att sanka temperaturen.

Fyll skalen med trékol

Fyll skalen med korrekt mangd trakol Far inte 6verskrida markeringen "MAX" i skalen for
trakol. For mycket trékol kan brdnna maten och skada grilllddans beldggningen i alumi-
nium. (Bild 3)

Lagg till tillsats for tandning (bras-gel eller fasta brastandarel)

a). Lagg till bras-gel

Pa botten fran mitten pa den konkava skalen for grillkol, pressa ut bras-gel (ca 25-309g)
runt om pa botten. (Bild 4a)

b). Lagg till fasta brastandare
Placera fasta brastandare fran mitten pa den konkava skalen for grillkol, fyra sma bitar
(5g/st) eller en stor bit (20g/st), varje gang anvander 15-20g fasta brastandare. (Bild 4b)

A Punkter som boér uppmarksammas:
Inget behov av att lagga till bras-gel och fasta brastandare tillsammans, valj bara en av

dem. Om du inte exakt kan mata anvdandningen mangden bras-gel eller fasta brastanda-
re, se markeringslinjen "MAX". Bras-gel eller fasta brastandare bor inte 6verstiga "MAX"-
linjen. (Bild 4c)

Det kan vara farligt att 6verdosera bras-gel eller fasta brastandare.

Tand bras-gel eller fasta brastandare.
Tand bras-gel eller fasta brastandare i basen av skalen for grillkol med téandare. (Bild 5)

A Innan du tander, ska du inte tacka skalens bas fér grillkol.

6.

Placera skalen for grillkol i basen for skalen.

Placera skalen pa basen for grillkol med hjalp av matchande verktyg. Det tar ca 3 minuter
att tanda grillkolet. | bérjan kan réken irritera 6gonen. Placera apparaten pa en val venti-
lerad plats i 3 minuter till dessa att lukten och réken har férsvunnit. (Bild 6)

Placera grillgallret och grilltallriken i rostfritt stal pa brickan fér uppsamling av olja.
Placera grillgallret och grillplattan i rostfritt stal pa brickan fér uppsamling av olja. Borja
inte laga mat innan temperaturen har bérjat stiga. (Bild 7)




Uppmarksamhet vid anvandning

| det fall att grillkolet lagras i en fuktig miljo under en langre tid, kan det stanka efter
tandning. Det ar nédvandigt att tacka skalen for grillkol med bricka fér uppsamling av
olja och grillgaller/grilltallrik i rostfritt stal.

SUS304 missfargas nar den eldas med héga temperaturer. Som ett resultat, kan delar
som direkt kommer i kontakt med elden, som skalen for trékol , skalens bas, bricka for
uppsamling av olja, grillgaller och grillplatta, missfargas efter anvandning. Det ar ett nor-
malt fenomen inte ett tillverkningsfel.

Slack grillkolet med vatten efter anvandning utomhus. Innan du l[amnar grillen, se till att
elden har slocknat.

Nar det inte finns nagra synliga lagor att ha tant enheten, ska du inte ormdelbart tdnda
den igen eller placera den nara en brandkalla. Det ar forbjudet att placera apparaten i
narheten av brandkallan.

Tand bras-gel eller fasta brastandare efter att skalens bas for grillkol har placerats i appa-
ratens stomme.

Om den inte tands, tanda bras-gel eller fasta brastandare pa korrekt satt igen. Det ar
forbjudet att smeta bras-gel direkt pa grillkolet.

Undvik att luta eller valta apparaten som anvands.

Det ar inte tillatet att lagga bras-gel eller fasta brastandare under tiden for grillning.

Efter anvandning

Stang av med knappen. Ta sedan bort grilltallriken och grillgallret i rostfritt stal samt bric-
kan for uppsamling av olja fran apparaten.

Anvandning av spadningsmedel, bensen och knottrig trasa kan skada grilltallriken och
grillgallret i rostfritt stal samt brickan fér uppsamling av olja.

Efter anvandning, ar temperaturen pa grillgallret och grilltallriken i rostfritt stal samt
brickan fér uppsamling av olja mycket hég. Lat den svalna och rengér den sedan.

Rengor grilltallriken och grillgallret i rostfritt stal och brickan for uppsamling av olja med
ett neutralt rengéringsmedel, och torka dem med en mjuk trasa eller svamp.

Det ar inte tillatet att sanka hela apparaten i vatten. Rengér med bl6t trasa och torka den
med en torr duk.

Efter anvandning, kan den aterstaende elden paga i 5-6 timmars. Nar grillkol brinner ut
helt, slack den helt med vatten, kasta gléden, och rengér sedan apparaten.



Rengoér brickan for uppsamling av olja, grillgallret och grilltallriken i rostfritt stal med en
vat trasa och torka den sedan med en torr trasa. Rengdr apparatens stomme med en mjuk
trasa.

Efter att torkat den, férvara den pa en plats med skugga utan fukt.

Felaktiga forhallanden Bekréftelse har betydelse

Indikatorlampan ar inte o Ar batteriet korrekt installerat?

tand

* Avger batteriet elektricitet?
¢ Slog du pa knappen?

Overkokt mat e Finns det andra féremal pa grillgallret i rostfritt stal eller grilllddan i

aluminium vid matlagning?
* Ar temperaturen fér hég?

Ej fardigkokt mat ¢ Har du justerat knappen korrekt?

¢ Har du tant bras-gel och trakolen?

Det ar battre att borja grilla fram tills temperaturen natt ca 300°C (6-8 minuter efter att
grillkolet tants). Pa detta satt undviker du smaken fran rék féroreningar.

Innan du ater lagger till bras-gel eller fasta brastandare, se till att elden ar helt slackt.

| det fall att bras-gel eller fasta brastandare droppar ut fran skalens bas for grillkol, ska du
rengdra den innan du tander.

| det fall att bras-gel eller fasta brastandare tands av misstag, ska du sldacka elden med en
vat trasa eller genom att tédcka med nagot icke bréannbart. Det ar farligt att slacka elden
genom att vifta med handerna.

Olika kolsorter har olika varmeeffekt. Traditionell trakol kan uppfylla kravet for grillning.
Ren trakol kan uppna battre varmeeffekt.

SUS304 missfargas nar den eldas med héga temperaturer. Som ett resultat, kan delar
som direkt kommer i kontakt med elden, som skalen for trakol , skalens bas, bricka for
uppsamling av olja, grillgaller och grillplatta, missfargas efter anvandning. Det ar ett nor-
malt fenomen inte ett tillverkningsfel.

Den ar en hushallsprodukt. Den kan ocksa anvandas for tillagning av mat och kokande
vatten nar ett karl placeras pa gallerstallningen.




Din grill har en tva-ars garanti fran inképsdatum. Alla vasentliga eller tillverkningsfel repareras
kostnadsfritt.
Foljande galler:

e Alla kran pa ersattning, inklusive foljdskador, kommer inte att behandlas.

e Eventuella reparationer eller byte av delar under garantitiden kommer inte att innebéra
en forlangning av garantiperioden.

e Garantin upphor att galla om nagra andringar har gjorts, icke original delar har monte-
rats eller om grillen har reparerats av tredje part.

e Komponenter som utsatts for normalt slitage, sdsom gallerstallningar, tacks inte av garan-
tin.

e  Garantin ar endast giltig mot uppvisande av det ursprungliga och datumstamplat kvitto.

e  Garantin tacker inte skador som orsakats av atgarder som avviker fran dem som beskrivs i
bruksanvisningen eller genom férsummelse.

e  Fraktkostnader och risker vid transport av grillen eller delarna ska alltid sta pa koparen.

For att forhindra onddiga utgifter, rekommenderar vi att du forst alltid laser bruksanvisningen
noggrant. Om detta inte ger dig nagot svar, ta grillen till din aterforsaljare for reparation.

Sakra hantering och kassering av férbrukade batterier

Notera: Anvand endast kommersiellt godkanda AA-batterier.

Kom ihag att kassera batterier korrekt enligt lokala foreskrifter, dvs vid ett insamlingsstalle for
batterier. Batterier far inte kasseras med hushallsavfall.

Cs' Hg’ Pb*
Korrekt hantering av trakol
Kassera grillkol i endast lampliga obrannbara eller metallbehallare. Sléang inte i plast eller
brandfarliga behallare.

Miljovanlig kassering av elektrisk utrustning
Avyttra din gamla grill pa lampliga insamlingsstallen, som tillverkaren kan hanvisa dig till pa
begaran. Slang inte den gamla enheten med hushallsavfall.
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www.Qlima.com

Distributed in Europe by PVG Holding B.V.

@ Bendtigen Sie weitere Informationen oder treten Probleme auf, besuchen Sie bitte unsere Website www.glima.com, oder setzen Sie sich mit
unserem Kundendienst in Verbindung (Telefonnummer auf www.glima.com).

For alle yderligere oplysninger eller ved eventuelle problemer med apparatet henvises til www.glima.com eller det lokale Kundecenter (telefon-
numre findes i www.glima.com).

@ Si necesita informacién o si tiene algun problema, visite nuestra pagina Web www.glima.com, o pdngase en contacto con el servicio cliente
(hallara el nimero de teléfono en www.glima.com).

@ Si vous souhaitez obtenir des informations supplémentaires ou si vous rencontrez un probléme, rendez-vous sur notre site Web (www.glima.com)
ou contactez notre service client (vous trouverez I'adresse et numéro de téléphone sur www.glima.com).

@ Jos haluat huoltoapua, lisdtietoja tai laitteen kanssa tulee ongelmia, tutustu verkkosivustoon osoitteessa www.glima.com tai kysy neuvoa PVG
kuluttajapalvelukeskuksesta (www.glima.com).

If you need information or if you have a problem, please visit the our website (www.glima.com) or contact our sales support (you find its phone
number on www.glima.com)

@ Per informazioni e in caso di problemi, visitate il sito Web www.qglima.com oppure contattate il Centro Assistenza Clienti (per conoscere il
numero di telefono, consultate www.glima.com).

@ Hvis du trenger informasjon, eller hvis du har et problem med produktet, kan du ga til nettsidene www.glima.com. Alternativt kan du kontakte
med PVG' forbrukertjeneste (telefonnummeret i www.glima.com).

@D Als u informatie nodig hebt of als u een probleem hebt, bezoek dan de onze website (www.glima.com) of neem contact op met de afdeling
sales support (adres en telefoon op www.glima.com).

@ Se necessitar de informagdes ou se tiver problemas, visite o Web site www.glima.com ou contacte o Centro de Assisténcia (nUmero de telefone
o www.glima.com)

W przypadku probleméw i w celu uzyskania szczegétowych informacji odwiedz strone internetowa Qlima dostepna pod adresem www.glima.com
lub skontaktuj sie z Centrum kontaktéw Qlima (www.qglima.com)

& Om du behover service eller information eller har problem med apparaten kan du besdka www.glima.com eller kontakta Qlima kundtjanst (du
hittar telefonnumret pa www.glima.com).

Ce elite dodatne informacije, obii¢ite spletno mesto podijetja na naslovu www.glima.com ali pokli¢ite na telefonsko (www.glima.com).

Daha fazla bilgiye ihtiya¢ duyarsaniz veya bir sorunla karsilasirsaniz, www.glima.com adresindeki Qlima Internet sitesini ziyaret edin veya
Ulkenizde bulunan Qlima musteri merkeziyle iletisim kurun (telefon numarasini: www.glima.com).
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